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1 Resum Executiu 

 

El present estudi ha estat encarregat per lΩ!ƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŘŜ ¢ǊŜƳǇ i ǎΩŜƳƳŀǊŎŀ Řƛƴǎ ŘŜƭ 

projecte ά!ƭ ǘŜǳ ƎǳǎǘΣ ŀƭƛƳŜƴǘǎ ŘŜƭ tŀƭƭŀǊǎέ, marca agroalimentària dels productes produïts 

a la comarca del Pallars Jussà i impulsat pel mateix Ajuntament que té com a objectiu posar 

en valor els productes pallaresos i dotar-los de major reconeixement tant a dins com a fora 

del Pallars. 

La finalitat ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛ consisteix en establir les bases científiques per al desenvolupament 

ŘΩƛƴƛŎƛŀǘƛǾŜǎ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭǎ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘƛƴ ŀǇǊƻŦƛǘŀǊ Ŝƭ ǇƻǘŜƴŎƛŀƭ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜ ƭŀ 

Comarca del Pallars Jussà per tal de millorar la competitivitat de les empreses en aquest 

sector i diversificar lΩoferta de productes amb el foment del treball per a la qualitat. 

{ΩƘŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ǳƴŀ ǇǊƻǎǇŜŎŎƛƽ Ŝƴ ŎŀƳǇ, ŘǳǊŀƴǘ ƭŀ ŎŀƳǇŀƴȅŀ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻƭƛ нлмр-2016, 

per a localitzar lŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŀǳǘƼŎǘƻƴŜǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜƭ Pallars Jussà. [ΩŜǎǘǳŘƛ ǎΩƘŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ 

sobre mostres ŘΩƻƭƛǾŀ recollides en origen i ǎΩƘŀƴ ŀƴŀƭƛǘȊŀǘ ŀ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƴƛǾŜƭƭǎΥ 

característiques morfològiques, físiques (coordenades de color CIELab) i químiques 

(composició en àcids grassos, contingut de polifenols totals, estabilitat oxidativa (Rancimat), 

i sensorial (perfil descriptiu (UE2568/91)). A més, lŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ƭƻŎŀƭƛǘȊŀŘŜǎ ǎΩƘŀƴ 

caracteritzat a nivell morfològic, agronòmic i molecularΦ {ΩƘŀƴ identificat fins a 12 varietats 

locals a la Comarca del Pallars Jussà. En general, les varietats locals identificades tenen 

Ƴƻƭǘŀ ǎƛƳƛƭƛǘǳŘ ƎŜƴŝǘƛŎŀ ŀƳō ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀΣ ǇǊŜǎŜƴǘǎ Ŝƴ Ŝƭ .ŀƴŎ ŘŜ DŜǊƳƻǇƭŀǎƳŀ ŘŜ 

ƭΩLw¢!Σ ŘŜ ƭŜǎ ŎƻƳŀǊǉǳŜǎ ǾŜƠƴŜǎ ŘŜ [ŀ bƻƎǳŜǊŀΣ ŘŜ ƭΩ!ƭǘŀ Ribagorça i de La Ribagorça 

 

2 Introducció 

wŜŎŜƴǘƳŜƴǘ ǎΩƘŀ ŎƻƴǎǘƛǘǳƠǘ ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ ŘŜ tǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŘΩhƭƛ ŘŜƭ tŀƭƭŀǊǎΣ ǉǳŜ ŀǇƭŜƎŀ ǳƴŀ 

ǘǊŜƴǘŜƴŀ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŘŜƭ ŎŜƴǘŜƴŀǊ ŘΩŜȄƛǎǘŜƴǘǎΣ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ǇǊƻƳƻǳǊŜ ƭƝƴƛŜǎ ŘŜ 

ǇǊƻŘǳŎǘŜ ƛ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ƛ ŜǎǘŜƴŘǊŜΩǎ ŀƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŘΩƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ŎƻƳŀǊŎŀΦ [ŀ ƎǊŀƴ 

ƳŀƧƻǊƛŀ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ǎƽƴ ǇŀƎŜǎƻǎ ŀƳō ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŀǊǘŜǎŀƴŀƭ ƛ ǾŜƴŘŀ ŘƛǊŜŎǘŀΣ ƛ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƴƻ 

Şǎ ƭŀ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭΦ 9ǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩǳƴ ǎŜŎǘƻǊ ǊŜƭŀǘƛǾŀƳŜƴǘ ǇŜǘƛǘΣ ŀƳō ǳƴŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŀƎǊŁǊƛŀ ǉǳŜ 

segons les darreres ŘŀŘŜǎ ƻŦƛŎƛŀƭǎ όнлмоύ Ǿŀ ǇǊƻŘǳƛǊ слр ǘ ŘΩƻƭƛǾŀΦ 

La comarca està al límit de les condicions climatològiques pŜƭ ŎƻƴǊŜǳ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀΣ Ŝƭǎ ƘƛǾŜǊƴǎ ŀƭ 

tŀƭƭŀǊǎ WǳǎǎŁ ǎƽƴ ŦǊŜŘǎ ƛ ŦƻǊŀ ŘŜƭǎ ƛƴŘǊŜǘǎ ŘΩŀƭǘŀ Ƴǳƴǘŀƴȅŀ Ŝƭǎ Ŝǎǘƛǳǎ ǎƽƴ ŎŀƭƻǊƻǎƻǎΦ 9ƭ ǇŜǊƝƻŘŜ 

lliure de glaçades comprèn, solament, els mesos de maig a octubre i la distribució de la 

precipitació és irregular. Aquestes condicions extremes de temperatura fa que les varietats 

locals conreades a la comarca estiguin adaptades al fred, la qual cosa les fan molt 

interŜǎǎŀƴǘǎΦ [ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽΣ ŎŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ ƛ ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ǵƴƛŎǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ, 
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adaptats al fred rigorós de clima Mediterrani Prepirinenc Occidental i Mediterrani Pirinenc 

hŎŎƛŘŜƴǘŀƭ ƎŀǊŀƴǘƛǊŀƴ ƭŀ ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ŦƛǘƻƎŜƴŝǘƛŎǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ 

ŘŜ ƭŀ ŎƻƳŀǊŎŀ ƛ Ŝǎ ŎƻƴŜƛȄŜǊŁ ƭŀ ǇƻǘŜƴŎƛŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎΦ 

La finalitat ŘΩŀǉǳŜǎǘ projecte és posar les bases científiques per al desenvolupament 

ŘΩƛƴƛŎƛŀǘƛǾŜǎ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭǎ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘƛƴ ŀǇǊƻŦƛǘŀǊ Ŝƭ ǇƻǘŜƴŎƛŀƭ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜ ƭŀ 

Comarca del Pallars Jussà. !ǉǳŜǎǘŀ ŀŎŎƛƽ ǎΩŜƳƳŀǊŎŀ Řƛƴǎ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ά!ƭ ǘŜǳ ƎǳǎǘΣ ŀƭƛƳŜƴǘǎ 

del PallarsέΣ ǉǳŜ ŀƭƘƻǊŀ ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘŀ ǳƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘŜ ƳŀƧƻǊ ŀōŀǎǘ ǉǳŜ Şǎ Ŝƭ άtǊƻƧŜŎǘŜ ŘŜ ƭŜǎ 

т ŎƻƳŀǊǉǳŜǎέΦ  

 

3 Objectius 

[ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ treball és la de prospectar i caracteritzar a nivell morfològic i molecular, 

ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŀǳǘƼŎǘƻƴŜǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜƭ tŀƭƭŀǊǎ WǳǎǎŁ, així com tƛǇƛŦƛŎŀǊ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ 

localitzades. 

 

4 Prospecci· dels recursos fitogen¯tics dôolivera 

!Ƴō Řŀǘŀ мф ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜ нлмр es va convocar els pagesos de la comarca mitjançant 

ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ ŘŜ tǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŘΩhƭƛ ŘŜƭ tŀƭƭŀǊǎ i ƭΩ!ƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŘŜ ¢ǊŜƳǇ a la Casa de la Vila per 

explicar les actuacions a realitzar dins el projecte i demanar el seu ajut per la localització 

ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ŎƻƴǊŜŀŘŜǎ ŀ ƭŀ ŎƻƳŀǊŎŀ ŘŜǎ ŘŜ ǘŜƳǇǎ ǊŜƳƻǘǎΦ ! ƭŀ ǊŜǳƴƛƽ Ƙƛ ǾŀǊŜƴ ŀǎǎƛǎǘƛǊ мс 

agricultors i es van planificar diverses rutes per a la visita de les oliveres entre el mateix dia i 

ƭΩŜƴŘŜƳŁΦ 

 
Fig. 1.- Distribució de les oliveres prospectades a la comarca 
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Es varen visitar un total de 29 oliveres (Fig. 1), repartides entre 7 municipis i 16 finques 

(Taula 1). Es va recopilar informació aportada pels mateixos pagesos sobre les 

característiques dels arbres i possibles noms de les varietats. Durant la visita al camp es va 

procedir a georeferenciar-les per coordenades UTM (ED50) i a observar les característiques 

ƳƻǊŦƻƭƼƎƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩŀǊōǊŜΣ ŀƭƘƻǊŀ ǉǳŜ ǎΩŀƎŀŦŀǾŀ ǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘŜ Ŧǳƭƭŀ ƛ ŦǊǳƛǘ ǇŜǊ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ 

ǇƻǎǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜrístiques morfològiques i moleculars. Es varen visitar 

oliveres en diverses valls i situades al nord i sud de la comarca, entre un alçada respecte al 

ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ƳŀǊ ŘŜ рсо ƛ ттм ƳΦǎΦƴΦƳΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭŜǎ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƻƴǎΣ Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩΣ ΨDǊƻǎǎŀƭΩ ƛ 

ΨbŜƎǊŀƭΩ Ŝǎ Ǿŀƴ ǊŜǇŜǘƛǊ Ŝƴ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ƻŎŀǎƛƻƴǎΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ƴƻ όΨ!ƭōŀŎŀǊǊƻΩΣ ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩΣ 

Ψ/ƻƭƻƳŀǊΩΦΦΦύΦ 

[ΩƻƭƛǾŜǊŀ identificada com 

a Pallars-26 és una olivera 

monumental (Fig.2), té un 

perímetre de tronc de 

4,35m (mesurat aproxi-

madament a una altura de 

1,3m. del sòl). [ΩƻƭƛǾŜǊŀ 

està recalçada amb terra 

fins ben bé el metre 

ŘΩŀƭǘǳǊŀ, la qual cosa li treu 

bellesa i no ha permès fer 

la resta de mesures 

(perímetre a ras del sòl, 

altura, ...). 

Fig. 2.- Olivera monumental ubicada al TM de Gavet de la Conca 
(Sant Cristòfol de la Vall) 
 

Taula 1.- Oliveres prospectades (29) a la comarca del Pallars Jussà, coordenades geogràfiques, altitud i 
situació amb la seva denominació local. 

Codi IRTA 
Coordenades 

(UTM) 
Altitud 

(m) 
Vila Municipi 

Polígon/
Parcel·la 

Denominació 
local 

Observacions 

Pallars-1 
31T 330476 

4678865 
669 Torallola 

Conca de 
Dalt 

2/468 SN
1
  

Pallars-2 
31T 330493 

4678896 671 Torallola 
Conca de 

Dalt 
2/468 Mançanell 

Afectada per 
àcars 

Pallars-3 
31T 331514 

4678074 
623 

Sant Joan de 
Vinyafrescal 

Pobla de 
Segur 

2/160 Grossal  

Pallars-4 
31T 331414 

4678013 
622 

Sant Joan de 
Vinyafrescal 

Pobla de 
Segur 

2/160 Llargueta  

Pallars-5 
31T 331423 

4678033 
624 

Sant Joan de 
Vinyafrescal 

Pobla de 
Segur 

2/160 Mançanell 
Substitueix 
ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ н 

Pallars-6 
31T 333985 

4679062 
730 Claverol 

Conca de 
Dalt 

6/119 SN 
Poca quantitat 

de fruit  

Pallars-7 
31T 333989 

4679060 
730 Claverol 

Conca de 
Dalt 

6/119 Carrellador 
Poca quantitat 

de fruit 
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Codi IRTA 
Coordenades 

(UTM) 
Altitud 

(m) 
Vila Municipi 

Polígon/
Parcel·la 

Denominació 
local 

Observacions 

Pallars-8 
31T 334278 

4679262 
730 Claverol 

Conca de 
Dalt 

6/29 Grossal  

Pallars-9 
31T 334267 

4679256 
730 Claverol 

Conca de 
Dalt 

6/29 SN  

Pallars-10 
31T 324184 

4672267 
563  Talarn 5/257 

Grossal (amb 
reserves) 

 

Pallars-11 
31T 319700 

4670324 
699 

Fígols de 
Tremp 

Tremp 25/228 Verdal  

Pallars-12 
31T 319673 

4670309 
707 

Fígols de 
Tremp 

Tremp 25/228 Verdal  

Pallars-13 
31T 320266 

4670284 
668 

Fígols de 
Tremp 

Tremp 25/230 SN  

Pallars-14 
31T 320240 

4670314 
668 

Fígols de 
Tremp 

Tremp 25/230 Morcaire  

Pallars-15 
31T 322866 

4663049 
705 

Santa Llúcia 
de Mur 

Castell de 
Mur 

9/164 Carrellut  

Pallars-16 
31T 322823 

4663089 
695 

Santa Llúcia 
de Mur 

Castell de 
Mur 

9/164 Negral  

Pallars-17 
31T 324041 

4662214 
686 

Santa Llúcia 
de Mur 

Castell de 
Mur 

9/34 Roieta  

Pallars-18 
31T 324048 

4662215 
687 

Santa Llúcia 
de Mur 

Castell de 
Mur 

9/34 Negral  

Pallars-19 
31T 323725 

4661477 
634 

Guàrdia de 
Noguera 

Castell de 
Mur 

8/1 Roieta  

Pallars-20 
31T 327661 

4659558 
637  Llimiana 2/28 Verdiell  

Pallars-21 
31T 327661 

4659554 
637  Llimiana 2/28 Albacarro  

Pallars-22 
31T 327669 

4659550 
637  Llimiana 2/28 Olivera  

Pallars-23 
31T 327776 

4659566 
651  Llimiana 2/28 Colomar 

Poca quantitat 
de fruit 

Pallars-24 
31T 330446 

4659377 
707 

Sant Cristòfol 
de la Vall 

Gavet de 
la Conca 

6/33 Negral 
Poca quantitat 

de fruit 

Pallars-25 
31T 330302 

4659127 
668 

Sant Cristòfol 
de la Vall 

Gavet de 
la Conca 

6/91 SN  

Pallars-26 
31T 331375 

4658222 
734 

Sant Cristòfol 
de la Vall 

Gavet de 
la Conca 

6/229 SN 
OM

2 

Poca quantitat 
de fruit 

Pallars-27 
31T 329958 

4663687 
761 Aransís 

Gavet de 
la Conca 

3/35 Llargueta  

Pallars-28 
31T 329933 

4663653 
771 Aransís Gavet de 

la Conca 
3/35 Grossal  

Pallars-29 
31T 332304 

4663007 
721 Aransís Gavet de 

la Conca 
3/358 Olivera  

1
SN: sense nom 

2
OM: olivera monumental. Perímetre de tronc= 4,35 m. 
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5 Caracterització morfològica 

La caracterització morfològica de les fulles, fruit i endocarpi de les 29 oliveres es va realitzar 

segons ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ǘŝŎƴƛŎŀ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜƭ ŎŀǘŁƭŜƎ ŘŜ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ƭƻŎŀƭǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŀƎǊŀǊƛ ŘŜ 

Catalunya. Les oliveres amb codi IRTA-Pallars-2 i IRTA-Pallars 26 no es van estudiar, la 

primera perquè va estar substituïda per la Pallars-5 (estava en millor estat sanitari) i la 

segona perquè no tenia gens de fruit. 

9ƭ ǇǊƛƳŜǊ ŎŀǊŁŎǘŜǊ ŜǎǘǳŘƛŀǘ Ǿŀ ǎŜǊ ƭΩŜƴŘƻŎŀǊǇƛ ǉǳŜ Şǎ Ŝƭ ŎŀǊŁŎǘŜǊ morfològic que té una major 

capacitat de discriminació entre varietats i més estabilitat entre campanyes (Belaj et al. 

2011; Cantini et al. 1999), la qual cosa ens va permetre agrupar les diferents oliveres en 

possibles varietats ƛ ǊŜŘǳƛǊ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ƳƻƭŜŎǳƭŀǊǎ ŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ.  

 

5.1 Endocarpi 
Es van definir 11 descriptors a partir dels pinyols extrets, nets i assecats, de la mostra de 

fruit. Els descriptors varen ser: pes, forma, simetria, posició del diàmetre transversal 

màxim, àpex, base, superfície, nombre de solcs fibrovasculars, distribució de solcs 

ŦƛōǊƻǾŀǎŎǳƭŀǊǎΣ ǘŜǊƳƛƴŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŁǇŜȄ. La taula 2 mostra les característiques morfològiques 

ŘŜ ƭΩŜƴŘƻŎŀǊǇƛ ŘŜ ƭŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ ǇǊƻǎǇŜŎǘŀŘŜǎ ǇŜƭǎ мм ŘŜǎŎǊƛǇǘƻǊǎΦ 

Les oliveres Pallars-3, 8 i 28, sense tenir en compte el pes del pinyol que és un caràcter 

que depèn de les condicions agronòmiques, tenen gaire bé el mateix patró morfològic 

tret del caràcter distribució dels solcs fibrovasculars en que dues oliveres han presentat 

caràcters intermedis. Els ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ van coincidir amb la 

ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDǊƻǎǎŀƭΩ. [ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-10, identificada també com a 

ΨDǊƻǎǎŀƭΩ té una morfologia diferent, possiblement sigui un rebrot del peu de la gelada 

ŘŜ ƭΩŀƴȅ мфрс ǇŜǊ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ ƭΩƘŜƳ ŜƭƛƳƛƴŀŘŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛΦ 

Les oliveres Pallars-4 i 27, exceptuant el pes, tenen el mateix patró morfològic. Pel que 

fa a la denominació de la varietat, els 2 pagesos la van identificar com ΨLlarguetaΩ. 

[ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-9 té un perfil morfològic semblant a aquestes, però la gran mida del 

pinyol i la distribució dels solcs fan pensar que no és la mateixa varietat. [ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-

22 όŘŜƴƻƳƛƴŀŘŀ ǇŜǊ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘƻǊ ΨhƭƛǾŜǊŀΩύΣ té també un perfil morfològic molt semblant, 

només es diferencia pel caràcter de la rugositat del pinyol (llis), respecte de les oliveres 

Pallars-4 i 27. 

Les oliveres Pallars-17 i 19, que els pagesos les havien denominat com a varietat 

ΨwƻƛŜǘŀΩ, tenen el mateix patró morfològic de pinyol. 

Les oliveres Pallars-мсΣ му ƛ нпΣ όǘƻǘŜǎ ŀƳō ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ΨbŜƎǊŀƭΩύ ƛ ƭŀ tŀƭƭŀǊǎ-5 

όΨMansanellΩ) presenten el mateix patró morfològic en quan al pinyol. 
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Les oliveres Pallars-12 i 15, que els pagesos les havien denominat amb diferents noms 

όΨ±ŜǊŘŀƭΩ ƛ Ψ/ŀǊǊŜƭƭǳǘΩύ, tenen el mateix patró morfològic de pinyol. En canvi la 

denominació Ψ±ŜǊŘŀƭΩ ŀ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-11 i 12, les quals no tenen les mateixes 

característiques morfològiques de pinyol, es pot considerar que eǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩǳƴŀ 

homonímia. La ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ Ψ±ŜǊŘŀƭΩ Şǎ Ƴƻƭǘ ŎƻƳǳƴŀ ƛ ƴƻǊƳŀƭƳŜƴǘ ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀ ǇŜǊ 

identificar a una varietat de maduració tardana.  

Les oliveres Pallars-22 i Pallars-нф Ŝǎ ǘǊŀŎǘŀ ǘŀƳōŞ ŘΩǳƴŀ ƘƻƳƻƴƝƳƛŀ; ambdues oliveres 

ƭŜǎ Ǿŀƴ ŘŜƴƻƳƛƴŀǊ ΨhƭƛǾŜǊŀΩ ǇŜƭǎ ǎŜǳǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ƛ Ŝǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘŜ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎΣ Ƨŀ ǉǳŜ 

tenen perfils morfològics de pinyols molt diferenciats entre elles.  

Les oliveres Pallars-6 i 23 (sense nom ƛ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ Ψ/ƻƭƻƳŀǊΩ, respectivament) gairebé 

tenen el mateix patró morfològic, es diferencien pel diàmetre transversal que presenta 

un caràcter intermedi en la 23.  

Les oliveres Pallars-7 i 13Σ όŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ Ψ/ŀǊǊŜƭƭǳŘŀΩ ƛ ǎŜƴǎŜ nom, respectivament) 

presenten el mateix patró morfològic en quan al pinyol. 

Les oliveres Pallars-1, 9, 10, 11, 14, 20, 21, 22, 25 i 29 presenten uns caràcters 

morfològic únics i diferents entre sí. [ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-20, correspon a la varietat 

Ψ±ŜǊŘƛŜƭƭΩΣ ǘŀƭ ŎƻƳ Ƙƻ Ǿŀ ǎǳƎƎŜǊƛǊ Ŝƭ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀΣ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎterístiques 

morfològiques del pinyol es corresponen a la varietat. [ΩƻƭƛǾŜǊŀ monumental Pallars-26, 

ƴƻ ǎΩha pogut avaluar les característiques morfològiques del pinyol ja que no tenia fruit.  
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Taula 2.- /ŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ƳƻǊŦƻƭƼƎƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩŜƴŘƻŎŀǊǇƛ ŘŜ ƭŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ ǇǊƻǎǇŜŎǘŀŘŜǎ ŀ ƭŀ ŎƻƳŀǊŎŀ ŘŜƭ tŀƭƭŀǊǎ WǳǎǎŁΦ 

Codi IRTA Pes (g) Forma 
Grau de simetria Diàmetre 

transversal 
Àpex Base Superfície 

Solcs fibrovasculars Terminació de 
ƭΩŁǇŜȄ ñAò ñBò Nombre Distribució 

Pallars-1 
0.47 
Elevat 

El·líptica Asimètric Simètric 
Centrat- Cap a 
ƭΩŁǇŜȄ 

Punxegut Punxeguda Rugosa Alt Uniforme Amb mugró 

Pallars-3 
0.44 
Mig 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig 
Uniforme- 
Agrupats 

Amb mugró 

Pallars-4 
0.25 
Baix 

Allargada Asimètric 
Lleugerament 
asimètric 

/ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-5 
0.44 
Mig 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Arrodonit Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-6 
0.37 
Mig 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-7 
0.47 
Elevat 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Arrodonida Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-8 
0.51 
Elevat 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-9 
0.60 
Elevat 

Allargada Asimètric 
Lleugerament 
asimètric 

Centrat-Cap a 
ƭΩŁǇŜȄ 

Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Agrupats Amb mugró 

Pallars-10 
0.42 
Mig 

El·líptica Asimètric 
Lleugerament 
asimètric 

Centrat Punxegut 
Truncada-
Arrodonida 

Rugosa Alt Uniforme Amb mugró 

Pallars-11 
0.59 
Elevat 

Allargada Asimètric 
Lleugerament 
asimètric 

/ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ 
Punxegut- 
Arrodonit 

Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-12 
0.59 
Elevat 

Allargada 
Lleugerament 
asimètric- Asimètric 

Lleugerament 
asimètric- 
Simètric 

Centrat Punxegut Arrodonida Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-13 
0.44 
Mig 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Arrodonida Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-14 
0.48 
Elevat 

Ovoïdal Simètric Simètric /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Arrodonit Punxeguda Rugosa Baix Agrupats Amb mugró 

Pallars-15 
0.60 
Elevat 

Allargada 
Lleugerament 
asimètric- Asimètric 

Lleugerament 
asimètric- 
Simètric 

Centrat Punxegut Arrodonida Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-16 
0.61 
Elevat 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Arrodonit Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 
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Codi IRTA Pes (g) Forma 
Grau de simetria Diàmetre 

transversal 
Àpex Base Superfície 

Solcs fibrovasculars Terminació de 
ƭΩŁǇŜȄ ñAò ñBò Nombre Distribució 

Pallars-17 
0.31 
Mig 

Allargada 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-18 
0.41 
Elevat 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Arrodonit Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-19 
0.34 
Mig 

Allargada 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-20 
0.46 
Elevat 

Allargada 
Lleugerament 
asimètric- Asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-21 
0.44 
Elevat 

El·líptica Asimètric 
Lleugerament 
simètric 

Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-22 
0.29 
Baix 

Allargada Asimètric 
Lleugerament 
asimètric 

/ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Punxegut Punxeguda Llisa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-23 
0.47 
Elevat 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric 
Centrat- Cap a 
ƭΩŁǇŜȄ 

Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-24 
0.39 
Mig 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Arrodonit Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-25 
0.86 
Molt elevat 

Ovoïdal 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric 
Centrat- Cap a 
ƭΩŁǇŜȄ 

Arrodonit 
Truncada-
Arrodonida 

Escabrosa Mig Uniforme Sense mugró 

Pallars-27 
0.33 
Mig 

Allargada Asimètric 
Lleugerament 
asimètric 

/ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Amb mugró 

Pallars-28 
0.59 
Elevat 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig 
Uniforme- 
Agrupats 

Amb mugró 

Pallars-29 
0.44 
Mig 

El·líptica 
Lleugerament 
asimètric 

Simètric Centrat Punxegut Punxeguda Rugosa Mig Uniforme Sense mugró 

Pes: Baix (<0,3g); Mig (0,3-0,45g); Elevat (0,45-0,7g); Molt elevat (>0,7g) 
CƻǊƳŀ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ 9ǎŦŝǊƛŎŀ ό[κ!ғмΣпύΤ hǾƻƠŘŀƭ όмΣпғ[κ!ғмΣуύΤ 9ƭϊƭƝǇǘƛŎŀ όмΣуғ[κ!ғ2,2); Allargada (L/A>2,2) 
DǊŀǳ ŘŜ ǎƛƳŜǘǊƛŀ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ {ƛƳŝǘǊƛŎΤ [ƭŜǳƎŜǊŀƳŜƴǘ ŀǎƛƳŝǘǊƛŎΤ !ǎƛƳŝǘǊƛŎ 
DǊŀǳ ŘŜ ǎƛƳŜǘǊƛŀ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά.έύΥ {ƛƳŝǘǊƛŎΤ [ƭŜǳƎŜǊŀƳŜƴǘ ŀǎƛƳŝǘǊƛŎ 
5ƛŁƳŜǘǊŜ ǘǊŀƴǎǾŜǊǎŀƭ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά.έύΥ /ŀǇ ŀ ƭŀ ōŀǎŜΤ /ŜƴǘǊŀǘΤ /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ 
Àpex (eƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ tǳƴȄŜƎǳǘΤ !ǊǊƻŘƻƴƛǘ 
.ŀǎŜ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ tǳƴȄŜƎǳŘŀΤ ¢ǊǳƴŎŀŘŀΤ !ǊǊƻŘƻƴƛŘŀ 
Superfície: Llisa; Rugosa; Escabrosa 
Nombre de solcs fibrovasculars: Baix (<7); Mig (7-10); Alt (>10) 
Distribució dels solcs fibrovasculars: Uniforme; Agrupats als costat de la sutura 
¢ŜǊƳƛƴŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŁǇŜȄΥ !Ƴō ƳǳƎǊƽΤ {ŜƴǎŜ ƳǳƎǊƽ 
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5.2 Fulla 
Es van definir п ŘŜǎŎǊƛǇǘƻǊǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘŜ пл ŦǳƭƭŜǎ ŀƎŀŦŀŘŜǎ ŘŜ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ǇŀǊǘǎ 

de la capçada ŘŜ ƭΩŀǊōǊŜΦ 9ƭǎ ŘŜǎŎǊƛǇǘƻǊǎ ǾŀǊŜƴ ǎŜǊΥ ƭƻƴƎƛǘǳŘΣ ŀƳǇƭŀŘŀ, forma i curvatura 

longitudinal del limbe. La taula 3 mostra les característiques morfològiques de la fulla de 

les oliveres prospectades. 

Els resultats obtinguts corroboren idèntiques característiques morfològiques de fulla per 

aquelles oliveres identificades ŀƳō Ŝƭ ƳŀǘŜƛȄ ǇŀǘǊƽ ƳƻǊŦƻƭƼƎƛŎ ŘΩŜƴŘƻŎŀǊǇƛ, a excepció 

de les oliveres 6 i 23, essent la primera de dimensions més petites tot i que la forma i la 

curvatura es manté. 

 

 

Taula 3.- Característiques morfològiques de la fulla de les oliveres prospectades a la comarca del Pallars 
Jussà. 

Codi IRTA Mitjana ± desviació estàndard (mm) 
Curvatura 

Longitud Amplada Forma 

Pallars-1 
59,5 ±4,7 

Mitja 

11,6 ±1,3 

Mitja 

5,2±0,7 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-3 
44,0 ±4,2 

Curta 

11,7 ±2,7 

Mitja 

4,0±0,7 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-4 
72,2 ±8,8 

Llarga 

12,0 ±1,3 

Mitja 

6,1 ±1,0 

Lanceolada 
Plana 

Pallars-5 
58,3 ±6,6 

Mitja 

12,4 ±1,7 

Mitja 

4,7 ±0,6 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-6 
43,1 ±4,8 

Curta 

9,1 ±0,9 

Estreta 

4,8 ±0,5 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-7 
67,8 ±6,2 

Mitja 

11,6 ±1,0 

Mitja 

5,9 ±0,4 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-8 
46,4 ±4,6 

Curta 

10,1 ±1,4 

Mitja 

4,6 ±0,5 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-9 
75,7 ±8,1 

Llarga 

12,8 ±2,0 

Mitja 

6,0 ±0,7 

Lanceolada 
Plana 

Pallars-11 
55,5 ±4,9 

Mitja 

12,0 ±1,3 

Mitja 

4,7 ±0,5 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-12 
55,4 ±5,5 

Mitja 

11,5 ±1,5 

Mitja 

4,9 ±0,7 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-13 
56,5 ±3,7 

Mitja 

10,7 ±1,6 

Mitja 

5,3 ±0,7 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-14 
55,9 ±7,7 

Mitja 

11,1 ±1,7 

Mitja 

5,1 ±0,6 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-17 
44,7 ±4,9 

Curta 

13,4 ±1,5 

Mitja 

3,4 ±0,5 

El·líptica 
Plana - Helicoïdal 

Pallars-18 
60,9 ±4,5 

Mitja 

11,6 ±1,2 

Mitja 

5,3 ±0,5 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-19 
41,6 ±3,3 

Curta 

13,6 ±1,6 

Mitja 

3,1 ±0,4 

El·líptica 
Plana - Helicoïdal 

Pallars-21 
67,6 ±8,4 

Mitja 

13,8 ±1,6 

Mitja 

4,8 ±0,6 

El·líptica lanceolada 
Plana 
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Codi IRTA Mitjana ± desviació estàndard (mm) 
Curvatura 

Longitud Amplada Forma 

Pallars-22 
70,2 ±7,0 

Llarga 

13,6 ±2,1 

Mitja 

5,2 ±0,7 

El·líptica lanceolada 
Hiponàstica - Plana 

Pallars-23 
60,1 ±5,9 

Mitja 

13,0 ±1,7 

Mitja 

4,7 ±0,6 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-25 
55,4 ±6,3 

Mitja 

15,2 ±1,8 

Ampla 

3,7 ±0,4 

El·líptica 
Plana 

Pallars-26 
58,2 ±5,1 

Mitja 

13,5 ±7,6 

Mitja 

4,7 ±0,9 

El·líptica lanceolada 
Plana 

Pallars-29 
50,2 ±5,6 

Mitja 

13,5 ±1,8 

Mitja 

3,8 ±0,4 

El·líptica 
Hiponàstica - Plana 

Longitud: 1: Curta (<5cm); 2:Mitja (5-7cm); 3: Llarga (>7cm) 
Amplada: 1: Estreta (<1cm); Mitja (1-1,5cm); Ampla (>1,5cm) 
Forma: El·líptica (L/A<4); 9ƭϊƭƝǇǘƛŎŀ ƭŀƴŎŜƻƭŀŘŀ όпҖ[κ!ҖсύΤ [ŀƴŎŜƻƭŀŘŀ ό[κ!Ҕсύ 
Curvatura: Hiponàstica; Plana; Epinàstica; Helicoïdal 

 

 

5.1 Fruit 
Es van definir 9 ŘŜǎŎǊƛǇǘƻǊǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘŜ пл ƻƭƛǾes. Els descriptors varen ser: 

pes, forma, simetria, posició del diàmetre transversal màxim, àpex, base, presència de 

mugró, presència i mida de les lenticel·les. La presència i mida de les lenticel·les només 

és observable si el fruit encara no ha verolat, en aquelles oliveres que en la primera 

visita ja estaven madures no es va poder observar aquest caràcter. La maduració de les 

ƻƭƛǾŜǎ ǇǊƻŘǳŜƛȄ ŎŀƴǾƛǎ Ŝƴ ƭŀ ŎƻƳǇƻǎƛŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǇƛŘŜǊƳƛǎ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŀΣ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ Ŧŀ ǉǳŜ ƭŀ 

ǇǊŜǎŝƴŎƛŀ ŘŜƭ ƳǳƎǊƽ ǎƛƎǳƛ ŘƛŦƝŎƛƭ ŘΩŀǇǊŜŎƛŀǊ Ŝƴ ƻƭƛǾŜǎ ƳŀŘǳǊŜǎΦ La taula 4 mostra les 

característiques morfològiques del fruit de les oliveres prospectades pels 9 descriptors 

qualitatius. 

Els resultats obtinguts corroboren idèntiques característiques morfològiques del fruit 

ǇŜǊ ŀǉǳŜƭƭŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŘŜǎ ŀƳō Ŝƭ ƳŀǘŜƛȄ ǇŀǘǊƽ ƳƻǊŦƻƭƼƎƛŎ ŘΩŜƴŘƻŎŀǊǇƛΣ tret del 

ŎŀǊŁŎǘŜǊ ǇǊŜǎŝƴŎƛŀ ŘŜ ƳǳŎǊƽ ǉǳŜ ŎƻƳ ǎΩƘŀ Řƛǘ Ŝǎ ǳƴ ŎŀǊŁŎǘŜǊ ŘƛŦƝŎƛƭ ŘΩƻōǎŜǊǾŀǊ ǉǳŀƴ 

ƭΩƻƭƛǾŀ ŜǎǘŁ ƳŀŘǳǊŀΦ 
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Taula 4.- Característiques morfològiques del fruit de les oliveres prospectades a la comarca del Pallars Jussà. 

Codi IRTA Pes (g) Forma Grau de simetria 
Diàmetre transversal 

màxim 
Àpex Base Mugró 

Presència de 
lenticel·les 

Mida de les 
lenticel·les 

Pallars-1 
2,70 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Abundants Petites 

Pallars-3 
3,17 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-4 
1,16 
Baix 

Allargada Asimètric /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Arrodonit Truncada Absent -- -- 

Pallars-5 
4,85 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Present -- -- 

Pallars-6 
2,92 
Mig 

Ovoïdal Lleugerament asimètric Centrat Punxegut Truncada Present Escasses Petites 

Pallars-7 
3,33 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Present Escasses Petites 

Pallars-8 
4,13 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Present Escasses Petites 

Pallars-9 
3,19 
Mig 

Allargada Asimètric 
Centrat- 
/ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ 

Punxegut Truncada Absent Abundants Petites 

Pallars-10 
3,28 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-11 
3,52 
Mig 

Ovoïdal Lleugerament asimètric Centrat Arrodonit Truncada Absent Abundants Petites 

Pallars-12 
4,12 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Arrodonit Truncada Absent Abundants Petites 

Pallars-13 
3,38 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-14 
2,28 
Mig 

Esfèrica Simètric Centrat Arrodonit Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-15 
3,82 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Arrodonit Truncada Absent Abundants Petites 

Pallars-16 
4,60 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-17 
2,36 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent-Present Escasses Petites 
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Codi IRTA Pes (g) Forma Grau de simetria 
Diàmetre transversal 

màxim 
Àpex Base Mugró 

Presència de 
lenticel·les 

Mida de les 
lenticel·les 

Pallars-18 
3,25 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Present -- -- 

Pallars-19 
2,92 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent-Present Escasses Petites 

Pallars-20 
2,42 
Mig 

Ovoïdal Lleugerament asimètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Grans 

Pallars-21 
2,52 
Mig 

Ovoïdal Lleugerament asimètric Centrat Punxegut Truncada Present Abundants Petites 

Pallars-22 
1,38 
Baix 

Allargada Asimètric /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Arrodonit Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-23 
4,09 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-24 
2,44 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Present Escasses Petites 

Pallars-25 
5,02 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Arrodonit Truncada Absent Abundants Grans 

Pallars-27 
1,39 
Baix 

Allargada Asimètric /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ Arrodonit Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-28 
4,03 
Alt 

Ovoïdal Simètric Centrat Punxegut Truncada Absent Escasses Petites 

Pallars-29 
3,48 
Mig 

Ovoïdal Simètric Centrat Arrodonit Truncada Absent Escasses Grans 

Pes: Baix (<2g); Mig (2-4g); Alt (4-6g); Molt alt (>6g) 
CƻǊƳŀ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ 9ǎŦŝǊƛŎŀ ό[κ!ғмΣнрύΤ hǾƻƠŘŀƭ όмΣнрғ[κ!ғмΣпрύΤ !ƭƭŀǊƎŀŘŀ ό[κ!ҔмΣпрύ 
DǊŀǳ ŘŜ ǎƛƳŜǘǊƛŀ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ Simètric; Lleugerament asimètric; Asimètric 
5ƛŁƳŜǘǊŜ ǘǊŀƴǎǾŜǊǎŀƭ ƳŁȄƛƳ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά.έύΥ /ŀǇ ŀ ƭŀ ōŀǎŜΤ /ŜƴǘǊŀǘΤ /ŀǇ ŀ ƭΩŁǇŜȄ 
"ǇŜȄ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ tǳƴȄŜƎǳǘΤ !ǊǊƻŘƻƴƛǘ 
.ŀǎŜ όŜƴ ǇƻǎƛŎƛƽ ά!έύΥ ¢ǊǳƴŎŀŘŀΤ !ǊǊƻŘƻƴƛŘŀ 
Mugró: Absent; Present; Evident 
Presència de lenticel·les: Escasses; Abundants 
Mida de les lenticel·les: Petites; Grans  
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6 Caracterització molecular  

tŜǊ ŀ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŀ ǎŜǉǸŜƴŎƛŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩ!5b Ŝǎ Ǿŀƴ ǊŜŎƻƭƭƛǊ ōǊƻǎǘŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ ƛ ƭŀ ǇŀǊǘ ƳŞǎ 

ǘŜƴŘǊŜ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ όƳŜǊƛǎǘŜƳǎ ŀǇƛŎŀƭǎύ Ŝǎ Ǿŀƴ ŜƴǾƛŀǊ ŀƭ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ ŘŜ ƭΩLw¢! de marcadors 

moleculars (IRTAGen). La tècnica emprada ha estat la de repeticions de seqüències simples 

ό{{wύ ƻ ƳƛŎǊƻǎŀǘŝƭϊƭƛǘǎΦ {ΩƘŀƴ ǳǘƛƭƛǘȊŀǘ 9 marcadors SSR: ssOeUA-DCA03, ssOeUA-DCA04, 

ssOeUA-DCA07, ssOeUA-DCA08, ssOeUA-DCA09, ssOeUA-DCA10, ssOeUA-DCA11, ssOeUA-

DCA16 i ssOeUA-DCA18 (Sefc et al. 2000); Ƴƻƭǘǎ ŘΩŜƭƭǎ ŦƻǊƳŜƴ ǇŀǊǘ ŘΩǳƴŀ ƭƭƛǎǘŀ ŎƻƴǎŜƴǎǳŀŘŀ 

ŎƻƳ ŀƭǎ ƳƛƭƭƻǊǎ {{w Ŝƴ Ŝƭ ƎŜƴƻǘƛǇŀǘƎŜ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ό.ŀƭŘƻƴƛ Ŝǘ ŀƭΦ нллфύΦ El resultat obtingut és 

el perfil genètic de les oliveres prospectades. 

5Ŝƭ ƎǊǳǇ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ŘŜŦƛƴƛŘŜǎ ǇŜƭǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ŎƻƳ ŀ ΨDǊƻǎǎŀƭΩ i amb idèntic perfil morfològic 

de pinyol (Pallars-3, 8 i 28) ǎΩƘŀ ŜǎŎƻƭƭƛǘ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ у ǇŜǊ ŀ ƻōǘŜƴƛǊ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ƎŜƴŝǘƛŎ de la 

varietat. 5Ŝƭ ƎǊǳǇ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ŘŜŦƛƴƛŘŜǎ ǇŜƭǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ŎƻƳ ŀ Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩ ƛ ŀƳō ƛŘŝƴǘƛŎ ǇŜǊŦƛƭ 

de pinyol (Pallars-4 i 27) ǎΩƘŀ ŜǎŎƻƭƭƛǘ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ 4 per a obtenir el perfil genètic de la varietat. 

Malgrat tenir un perfil morfològic molt semblant (només es diferencien per 1 caràcter) 

entre les oliveres Pallars-4 i 27 i la Pallars-22, ǎΩƘŀ ŀƎŀŦŀǘ ŀǉǳŜǎǘŀ ǵƭǘƛƳŀΣ ǇŜǊ ǘŜƴƛǊ ǳƴŀ 

denominació diferent i per presentar en camp característiques agronòmiques diferents. Del 

ƎǊǳǇ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ŘŜŦƛƴƛŘŜǎ ǇŜƭǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ŎƻƳ ŀ ΨwƻƛŜǘŀΩ ƛ ŀƳō ƛŘŝƴǘƛŎ ǇŜǊŦƛƭ ŘŜ Ǉƛƴȅƻƭ 

(Pallars-17, i 19) ǎΩƘŀ ŜǎŎƻƭƭƛǘ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ 17 per a obtenir el perfil genètic de la varietat. Del 

ƎǊǳǇ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ŘŜŦƛƴƛŘŜǎ ǇŜƭǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ŎƻƳ ŀ ΨbŜƎǊŀƭΩ ƛ ŀƳō ƛŘŝƴǘƛŎ ǇŜǊŦƛƭ ŘŜ Ǉƛƴȅƻƭ 

(Pallars-16, 18 i 24) ǎΩƘŀ ŜǎŎƻƭƭƛǘ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ 18 per a obtenir el perfil genètic de la varietat. A 

ƳŞǎΣ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-р ǎΩƘŀ ǊŜŎƻƭƭƛǘ Ƨŀ ǉǳŜ Ŝƭ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛ ƭŀ Ǿŀ ŘŜŦƛƴƛǊ ŀƳō ǳƴ ŀƭǘǊŜ ƴƻƳΦ {ΩƘŀƴ 

escollit les oliveres 12, 13 i la 23, com a referents de la varietat, dels 2 arbres localitzats 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ. Les oliveres Pallars-1, 9, 11, 14, 25 i 29 al tenir uns caràcters 

morfològics de pinyol ǵƴƛŎǎ ƛ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŜƴǘǊŜ ǎƝΣ ǎΩƘŀ ǊŜŎƻƭƭƛǘ Ŧǳƭƭŀ de totes elles ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ 

ŘŜ ƭΩ!5bΦ A més, sΩƘŀ ŀƴŀƭƛǘȊŀǘ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ ƳƻƴǳƳŜƴǘŀƭ tŀƭƭŀǊǎ-26, ja que no es va poder 

comprovar per ƭΩŜƴŘƻŎŀǊǇƛ la varietat la qual pertany. 

A la Taula 5 Ŝǎ ƳƻǎǘǊŜƴ Ŝƭ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ƻōǘƛƴƎǳǘǎ Ŝƴ ƭŀ ǎŜǉǸŜƴŎƛŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩ!5b ŘŜ ƭŀ Ŧǳƭƭŀ ŘŜ les 

oliveres. Els resultats ǎΩexpressen els al·lels, en parells de base (bp) identificats en els 9 

marcadors SSR o locus analitzats.  

Els resultats evidencien que les oliveres Pallars-18 i 26 tenen el mateix genotip per als 9 

locus (similitud=1.00). [ŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ŀƴŀƭƛǘȊŀŘŜǎ ǘŜƴŜn un perfil diferent entre elles. 

aŀƭƎǊŀǘ ǘŜƴƛǊ ǳƴ ǇŜǊŦƛƭ ŘƛŦŜǊŜƴǘΣ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-5 té una similitud amb les oliveres 18 i 26 de 

0.94, és a dir difereix en un sol al·lel respecte del patró genètic observat en les oliveres 

ΨbŜƎǊŀƭΩ. Estudis previs han mostrat que existeix una important diversitat intra-varietal en el 

ƎŜǊƳƻǇƭŀǎƳŀ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ό.ŜƭŀƧ Ŝǘ ŀƭΦ нллпōΤ 5ƝŜȊ Ŝǘ ŀƭΦ нлммΤ DƻƳŜǎ Ŝǘ ŀƭΦ нллуΤ YƘŀŘŀǊƛ Ŝǘ ŀƭΦ 

нллуΤ {ǘǊƛƪƛŎ Ŝǘ ŀƭΦ нлммύΦ [ΩƻǊƛƎŜƴ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǇŜǘƛǘŜǎ ŘƛŦŜǊŝƴŎƛŜǎ Şǎ ŀǘǊƛōǳƠōƭŜ ŀ ƳǳǘŀŎƛƻƴǎ 



 

Pàg. 19 de 49  
Informe final de lôactivitat IRTA V2199 

Codi Orgànic: 0601,Data: 31 / març / 2016 
 

 

somàtiques (Cipriani et al. 2002; Belaj et al. 2004a), per la qual cosa es pot considerar que 

les 3 oliveres pertanyen a la mateixa varietat.  

Taula 5.- Al·lels identificats (en bp) a les oliveres prospectades, analitzades per 9 SSR. 

ID 
SSR (bp) 

DCA03 DCA04 DCA07 DCA08 DCA09 DCA10 DCA11 DCA16 DCA18 

Pallars-1 247:249 172:192 154:154 135:141 192:211 158:170 143:184 148:156 171:179 

Pallars-4 243:253 168:192 152:154 141:143 179:200 160:199 164:182 126:152 171:179 

Pallars-5 236:243 134:192 131:154 135:141 192:211 158:226 143:150 124:152 171:175 

Pallars-8 236:249 134:166 154:154 135:135 200:213 158:158 143:150 -- 169:175 

Pallars-9 249:257 170:170 154:154 135:141 169:211 158:160 164:182 126:148 171:177 

Pallars-
11 

236:243 134:192 154:154 135:143 179:192 158:199 143:150 124:156 169:177 

Pallars-
12 

236:257 134:168 170:170 135:141 192:200 224:244 150:182 156:176 171:171 

Pallars-
13 

249:257 134:166 154:170 135:141 200:209 199:222 150:182 152:156 171:171 

Pallars-
14 

247:257 166:166 133:133 135:145 192:201 242:242 150:164 124:156 171:171 

Pallars-
17 

247:257 166:168 154:154 141:143 200:209 158:158 143:150 124:176 -- 

Pallars-
18 

236:243 134:192 131:154 135:141 192:211 158:158 143:150 124:152 171:175 

Pallars-
21 

236:236 134:138 152:152 135:143 200:211 222:244 150:182 152:176 171:175 

Pallars-
22 

243:253 192:192 154:170 141:143 169:211 160:199 150:182 124:176 171:179 

Pallars-
23 

236:257 134:192 170:170 135:135 192:192 158:222 150:182 152:152 175:175 

Pallars-
25 

236:249 166:168 172:172 135:143 200:209 199:199 143:150 124:176 175:177 

Pallars-
26 

236:243 134:192 131:154 135:141 192:211 158:158 143:150 124:152 171:175 

Pallars-
29 

249:257 168:194 154:170 135:143 192:209 158:222 143:150 152:176 175:177 

Per a obtenir una identificació genètica completa, ǎΩƘŀ comparat el perfil genètic obtingut 

ŘŜ ƭŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ ǇǊƻǎǇŜŎǘŀŘŜǎ ŀƳō ƭŀ ōŀǎŜ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜƭ .ŀƴŎ ŘŜ 

DŜǊƳƻǇƭŀǎƳŀ ŘŜ ƭΩLw¢!Σ Ŝƭ ǉǳŀƭ ŀŎǘǳŀƭƳŜƴǘ ƛƴŎƭƻǳ ƳŞǎ ŘŜ мрл ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ŘŜ мо 

països diferents, dels quals una cinquantena ǎƽƴ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŎŀǘŀƭŁΦ {ΩƘŀ ŎŀƭŎǳƭŀǘ ƭΩƝƴŘŜȄ ŘŜ 

similitud o coeficient de Dice (S) que mesura la similitud entre 2 mostres qualssevol i 

correspon a la relació genètica que hi ha entre les oliveres.  

Els resultats indiquen ǉǳŜ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ƎŜƴŝǘƛŎ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ Pallars-1 correspon a la varietat 

Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩΣ ŁƳǇƭƛŀƳŜƴǘ ŘƛŦƻǎŀ ǇŜǊ ǘƻǘŀ ƭŀ Ǿŀƭƭ ŘŜ ƭΩ9ōǊŜ ƛ Ŝƴ ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŀ ƭΩ!ǊŀƎƽΦ [ΩƻƭƛǾŜǊŀ 

Pallars-п ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ/ƻǊōŜƭƭŀΩ (Similitud=0.89), difosa per les comarques del 

Bages i Segarra principalment, i que lΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-ф ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ƭƻŎŀƭ ΨDƻǊŘŀƭ 

ŘŜ /ŀǎǇŜΩ ƻ Ψ/ŀǎǇƻƭƛƴŀΩ (Similitud=0.89), varietat conreada a la localitat saragossana de 

/ŀǎǇŜΣ ŘΩƻƴ Ŝǎ ŎǊŜǳ ǉǳŜ Şǎ ƻǊƛƎƛƴŁǊƛŀΦ [ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-14 (ΨMorcaireΩ) correspon a una 
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varietat antiga del municipi de Pont de Suert (Similitud=0.94). LΩolivera Pallars-11 del 

municipi Fígols de Tremp, corresponen a una varietat del municipi de Sopeira (Ribagorça 

aragonesa) (Similitud=0.94). Ambdós municipis els separen només 8 hores a peu (Taula 6).  

[ΩŀƴŁƭƛǎƛ de similituds ens indica que, en general, les varietats prospectades a la Comarca del 

tŀƭƭŀǊǎ WǳǎǎŁΣ ǘŜƴŜƴ ŦƻǊœŀ ǎƛƳƛƭƛǘǳŘ ό{җлΦрύ ŀƳō ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ǇǊŜǎŜƴǘǎ Ŝƴ Ŝƭ .ŀƴŎ ŘŜ 

DŜǊƳƻǇƭŀǎƳŀ ŘŜ ƭΩLw¢!Σ ŘŜ ƭŜǎ ŎƻƳŀǊǉǳŜǎ ǾŜƠƴŜǎ ŘŜ [ŀ bƻƎǳŜǊŀ όǾŀǊƛŜǘŀǘǎΥ Ψ{ŀǊǊǳǘΩΣ ΨwƻƎŜǘŀΩ 

Ψ/ƭŀǊŀƳǳƴǘΩ ƛ Ψ¢ƛǳǊŀƴŜƴŎŀΩύΣ ŘŜ ƭΩ!ƭǘŀ wƛōŀƎƻǊœŀ ƛ ŘŜ [ŀ wƛōŀƎƻǊœŀ. [ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-21 

(ΨAlbacarroΩύ ǘŞ ŦƻǊœŀ ǎƛƳƛƭƛǘǳŘ ŀƳō ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘŜ [ŀ wƛƻƧŀ όΨwƻȅǳŜƭŀΩύ ƛ ŘŜ ƭŀ ŎƻƳŀǊŎŀ ŘŜƭ 

{ƻƳƻƴǘŀƴƻ όΨ±ŜǊŘŜƷŀΩύΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ/ƻǊōŜƭƭŀΩΦ 

Taula 6.- Varietats identificades a la comarca del Pallars Jussà. 

Olivera 

prospectada 
Denominació local 

Altres oliveres de la mateixa 

varietat 

Correspondència amb 

varietats presents al BG 

ŘŜ ƭΩLw¢! 

Pallars-1 --- --- Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩ 

Pallars-4 Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩ Pallars-27 Ψ/ƻǊōŜƭƭŀΩ 

Pallars-8 ΨDǊƻǎǎŀƭΩ 
Pallars-3 
Pallars-28 

--- 

Pallars-9 ---  ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩ 

Pallars-11 Ψ±ŜǊŘŀƭΩ  
Varietat localitzada a 
Sopeira, sense nom 

Pallars-12 
Ψ±ŜǊŘŀƭΩ 
{ƛƴƻƴƝƳƛŀ Ψ/ŀǊǊŜƭƭǳǘΩ 

Pallars-15 --- 

Pallars-13 Ψ/ŀǊǊŜƭƭǳŘŀΩ Pallars-7 --- 

Pallars-14 ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩ  
Varietat localitzada a 
Pont de Suert, sense nom 

Pallars-17 ΨwƻƛŜǘŀΩ Pallars-19 --- 

Pallars-18 
ΨbŜƎǊŀƭΩ 
{ƛƴƻƴƝƳƛŀ ΨaŀƴǎŀƴŜƭƭΩ 

Pallars-2 
Pallars-5 
Pallars-16 
Pallars-24 
Pallars-26 

--- 

Pallars-21 Ψ!ƭōŀŎŀǊǊƻΩ --- --- 

Pallars-22 ΨhƭƛǾŜǊŀΩ --- --- 

Pallars-23 Ψ/ƻƭƻƳŀǊΩ Pallars-6 --- 

Pallars-25 --- --- --- 

Pallars-29 ΨhƭƛǾŜǊŀΩ --- --- 
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7 Caracterització elaiotècnica  

tŜǊ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ŘŜ la caracterització de ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ identificades a la comarca del 

Pallars Jussà es van seleccionar les següents oliveres:  

¶ Pallars-1: ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩ 

¶ Pallars-4Υ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩΤ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀ ŀ ƳŞǎ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-27 

¶ Pallars-5: varietat ΨbŜƎǊŀƭΩ; representa a més les oliveres Pallars-2, 16, 18, 24 i 26 

¶ Pallars-8: varietat ΨDǊƻǎǎŀƭΩ; representa a més les oliveres Pallars-3 i 28 

¶ Pallars-9: varietat ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩ 

¶ Pallars-11: varietat Ψ±ŜǊŘŀƭ-мΩ 

¶ Pallars-12: varietat Ψ±ŜǊŘŀƭ-нΩ ƻ Ψ/ŀǊǊŜƭƭǳŘŀΩΤ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀ ŀ ƳŞǎ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-15 

¶ Pallars-13: varietat Ψ/arrelladorΩΤ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀ ŀ ƳŞǎ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-7 

¶ Pallars-14: varietat ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩ 

¶ Pallars-21: varietat Ψ!ƭōŀŎŀǊǊƻΩ 

¶ Pallars-22: varietat ΨhƭƛǾŜǊŀ de LlimianaΩ 

¶ Pallars-25: varietat sense nom 

¶ Pallars-29: varietat ΨhƭƛǾŜǊŀ ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎΩ 

La varietat Ψ/ƻƭƻƳŀǊΩ localitzada en les oliveres Pallars-6 i 23, no tenien fruit suficient en cap 

ŘΩŜƭƭŜǎ ǇŜǊ ǇƻŘŜǊ ŦŜǊ ƭΩŜȄǘǊŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻƭƛ, i per tant queda pendent la seva caracterització, 

ŎƻƳ ǘŀƳōŞ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨwƻƛŜǘŀΩ. Les oliveres Pallars-10 i Pallars-20 han quedat eliminades de 

ƭΩŜǎǘǳŘƛΣ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ǇŜǊ ǎŜǊ ǇƻǎǎƛōƭŜƳŜƴǘ ǳƴ ǊŜōǊƻǘ ŘŜ ǇŜǳ ƛ ƭΩŀƭǘǊŜ ǇŜǊ ǎŜǊ ǳƴŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ 

comercial.  

Les oliveres Pallars-1, 8 i 14 es van mostrejar Ŝƭ мф ŘΩƻŎǘǳōǊŜΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ǘƻǘŀ ƭŀ ǊŜǎǘŀ Ǿŀ ǎŜǊ 

recollida entre els dies 9 i 10 de novembre. Es va ǊŜŎƻƭƭƛǊ ǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘΩƻƭƛǾŜǎ όн-3 kg), en 

ŎŀƛȄŜǎ ǉǳŀƴ ƭΩŜǎǘŀǘ ŘŜ ƳŀŘǳǊŀŎƛƽ va considerar-se ƭΩƼǇǘƛƳ ƛ Ŝǎ van transportar a la planta 

Ǉƛƭƻǘ ŘŜ ƭΩLw¢!-Mas Bover (Constantí). De la mostra recollida es va extraure oli mitjançant el 

sistema ABENCOR, el qual reprodueix el procés industrial a escala de laboratori. De les 

ƻƭƛǾŜǎ ǊŜŎƻƭƭƛŘŜǎ ǎΩƘŀ determinat ƭΩƝƴŘŜȄ ŘŜ ƳŀŘǳǊŜǎŀ ƛ Ŝƭ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ƻƭƛ (rendiment gras), 

entre altres. De lΩƻƭƛ ƻōǘƛƴƎǳǘ ǎΩha analitzat Ŝƭǎ ǎŜƎǸŜƴǘǎ ǇŀǊŁƳŜǘǊŜǎΥ ŎƻƭƻǊ ŘŜ ƭΩƻƭƛ όƭŜŎǘǳǊŀ 

delǎ ǇŀǊŁƳŜǘǊŜǎ ŎǊƻƳŁǘƛŎǎ /L9[ŀōύΣ Ŝǎǘŀōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ǇŜƭ ƳŝǘƻŘŜ wŀƴŎƛƳŀǘΣ ǇŜǊŦƛƭ ŘŜƭǎ ŁŎƛŘǎ 

ƎǊŀǎǎƻǎ ǇŜǊ /DΣ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ǇƻƭƛŦŜƴƻƭǎ ƛ Ŝƴ ǇƛƎƳŜƴǘǎ ƛ ǇŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛΦ  

7.1 Característiques elaiotècniques 

Les característiques elaiotècniques del fruit de les varietats identificades a la comarca del 

Pallars Jussà es mostren a la taula 7. El pes del fruit varia des de la categoria baix (Pallars-4; 

Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩ) fins a ƭΩelevat (Pallars-25 i 29), la resta de fruits presenten un pes mig. La polpa 

ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŀ Şǎ ƭŀ ǇŀǊǘ ŘŜƭ ŦǊǳƛǘ ǉǳŜ ǘŞ interès econòmic, ja que és on es realitza la formació i 

ƭΩŀŎǳƳǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻƭƛΣ ǇŜǊ ǘŀƴǘ ƭŀ ǊŜƭŀŎƛƽ polpa/pinyol és un paràmetre crític en la producció. 
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! ƛƎǳŀƭǘŀǘ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǇŀǊŁƳŜǘǊŜǎ ǳƴŀ ǊŜƭŀŎƛƽ ƳŀƧƻǊ ƛƴŘƛŎŀ un contingut en oli més elevat. La 

ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨbŜƎǊŀƭΩ όPallars-5) (valor=6.03) és la que presenta una relació polpa/pinyol més 

elevat, que alhora es correspon al valor màxim en contingut gras. Les oliveres Pallars-8 i 13 

també presenten una relació elevada.  

Taula 7.- Característiques elaiotècniques del fruit de les oliveres prospectades a la comarca del Pallars Jussà 

Varietat Codi 
Data 

recollida 
mostra 

Pes 
fruit 
(g) 

Polpa/
pinyol 

IM
1
 

IV
2 

(%) 
IN

3 

(%) 
Humitat 

(%) 

Contingut 
gras 

(% sms) 

Rendiment 
(%) 

Empeltre Pallars-1 19/10 2,58 3,18 3,54 8 92 57,37 48,84 19,60 

Llargueta Pallars-4 9/11 1,23 3,28 3,98 0 100 48,99 54,21 24,84 

Negral Pallars-5 9/11 3,74 6,03 5,04 0 100 54,55 60,25 25,42 

Grossal Pallars-8 19/10 3,66 4,90 3,14 28 72 57,66 51,14 20,97 

Gordal de 
Caspe 

Pallars-9 9/11 2,92 2,16 2,70 42 58 59,38 49,40 18,77 

Verdal-1 Pallars-11 9/11 2,61 3,45 2,46 60 40 49,68 59,13 28,53 

Verdal-2 Pallars-12 9/11 3,88 3,88 3,12 22 78 51,97 53,15 23,86 

Carrellador Pallars-13 9/11 3,54 4,81 3,60 6 94 52,83 56,54 25,04 

Morcaire Pallars-14 19/10 2,08 2,87 3,48 20 80 55,75 40,92 16,72 

Albacarro Pallars-21 10/11 2,89 4,01 2,24 66 34 58,84 52,10 19,28 

Olivera de 
Llimiana 

Pallars-22 10/11 2,04 3,77 2,80 36 64 59,98 44,14 16,44 

SN* Pallars-25 10/11 5,39 4,05 2,60 34 56 49,63 59,33 27,12 

Olivera 
ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎ 

Pallars-29 10/11 4,20 4,18 4,00 0 100 61,37 54,42 18,94 

*
SN: Sense nom 

1
: índex de maduresa (rang establert: 0 a 7) 

2
: Índex de verdor (en %) 

3
: Índex de negror (en %) 

[ΩƝƴŘŜȄ ŘŜ ƳŀŘǳǊŜǎŀ és una mesura del color de la pell i de la polpa del fruit que va des de la 

Classe 0, que es correspon a un color de fruit verd-intens, fins a la classe 7, en el qual el fruit 

ǘŞ ǳƴŀ ǇŜƭƭ ƴŜƎǊŀ ƛ ǇƻƭǇŀ ƳƻǊŀŘŀ Ŧƛƴǎ ŀƭ ǇƛƴȅƻƭΦ [ΩŜǎŎŀƭŀ ŘŜ ŎƻƭƻǊŀŎiƽ ǉǳŜ ŘŜŦƛƴŜƛȄ ƭΩƝƴŘŜȄ Ŝǎ 

mostra a la taula 8Φ [ŀ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƝƴŘŜȄ ŘŜ ƳŀŘǳǊŜǎŀ Ŝǎ ŎŀƭŎǳƭŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭŀ ƳƛǘƧŀƴŀ 

ǇƻƴŘŜǊŀŘŀ ŘΩǳƴ ƳƻǎǘǊŀ ŘŜ рл ŦǊǳƛǘǎ. 

Taula 8.- 9ǎŎŀƭŀ ŘŜ ŎƻƭƻǊŀŎƛƽ ǉǳŜ ŘŜŦƛƴŜƛȄ ƭΩƝƴŘŜȄ ŘŜ ƳŀŘǳǊŜǎŀ 
Classe Definició 

0 Pell verda intensa 

1 Pell verda groguenca 

2 Pell verda amb taques vermelloses en menys de la meitat del fruit. Inici verol 

3 Pell vermellosa o morada en més de la meitat del fruit. Fi del verolat 

4 Pell negra i polpa blanca 

5 Pell negra i polpa morada sense arribar a la meitat de la polpa 

6 tŜƭƭ ƴŜƎǊŀ ƛ ǇƻƭǇŀ ƳƻǊŀŘŀ ǎŜƴǎŜ ŀǊǊƛōŀǊ ŀ ƭΩƻǎ 

7 tŜƭƭ ƴŜƎǊŀ ƛ ǇƻƭǇŀ ƳƻǊŀŘŀ Ŧƛƴǎ ŀ ƭΩƻǎ 

[ΩƝƴŘŜȄ ŘŜ ƳŀŘǳǊŜǎŀ ǊŜŎƻƳŀƴŀǘ ǇŜǊ ŀ ƭŀ Ŏƻƭƭƛǘŀ és a 3,5; és a dir entre final del verol i pell 

negra amb polpa blanca, per equilibrar rendiment i qualitat, no obstant amb aquestes 

madureses el contingut en polifenols és baix, el màxim ŘΩŀƴǘƛƻȄƛŘŀƴǘǎ ǎΩƻōǘŞ ŀƳō Ŝƭǎ ƝƴŘŜȄ м 

i 2. Tot i que el perfil sensorial es diferent per a cada varietat i zona, els màxims afruitats 

ǎΩƻōǘŜƴŜƴ ŜƴǘǊŜ ƭΩƝƴŘŜȄ н ƛ оΣ Şǎ ŀ ŘƛǊ ŀ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜƭ ǾŜǊƻƭΣ ǇŜǊ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ Şǎ més recomanable 
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elaborar oli amb índex menors ŀ ƭΩƼǇǘƛƳ ǇŜǊ ŀ ƻƭƛǎ ŘΩŀƭǘŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ Un altre aspecte 

interessant a tenir en compte en la maduració és la característica varietal de si la maduració 

es produeix de manera homogènia o escalonada.  

Les oliveres que varen presentar una maduració més primerenca varen ser la Pallars-1 

όΨ9ƳǇŜƭǘǊŜΩύ i la 14 όΨaƻǊŎŀƛǊŜΩύΣ Ƨŀ ǉǳŜ ŀ ƳƛǘƧŀƴǎ ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ǘŜƴƛŜƴ ǳƴ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƻƭƛǾŀ 

negra del 92% i del 80% respectivament. La gran majoria de les oliveres es van recollir en 

una maduració al voltant o just ǇŜǊ ǎƻǘŀ ŘŜ ƭΩƼǇǘƛƳΦ bƻƳŞǎ Ŝƴ ǘǊŜǎ Ŏŀǎƻǎ ƭΩƝƴŘŜȄ ŘŜ 

ƳŀŘǳǊŜǎŀ ŜǎǘŀǾŀ ǇŜǊ ǎƻōǊŜ ŘŜƭ оΣр ƛ ǇǊŜǎŜƴǘŀǾŜƴ ǳƴ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƻƭƛǾŀ ƴŜƎǊŀ ŘŜƭ млл҈Φ 

Pallars-11 i 21 són les oliveres amb una maduració més tardana, a la data de la recol·lecció 

(9 i 10 de novembre) presentaven un índex de maduresa inferior al 2,5 i un percentatge 

ŘΩƻƭƛǾŀ ǾŜǊŘŀ del 60 i 66҈ ǊŜǎǇŜŎǘƛǾŀƳŜƴǘΦ [ΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-4 όΨ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩύ i р όΨbŜƎǊŀƭΩύ 

ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ǳƴŀ ƳŀŘǳǊŀŎƛƽ ŀƎǊǳǇŀŘŀ ƻ ƘƻƳƻƎŝƴƛŀΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-21 

όΨ!ƭōŀŎŀǊǊƻΩύ sembla presentar-la de manera escalonada. 

tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ŀƛƎǳŀ ŀ ƭΩƻƭƛǾŀ ŜǎƳŜƴǘŀǊ ǉǳŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-29, malgrat haver-se 

recol·lectar tota ella quan estava de coloració negre, és la que en conté més, per la qual 

Ŏƻǎŀ Ŝǎ ŘŜ ǎǳǇƻǎŀǊ ǉǳŜ ƭΩŜȄǘǊŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻƭƛ Ǉƻǘ ǎŜǊ difícil. Són nombroses les oliveres que 

tenen un percentatge gras molt elevat, destaca principalment ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨbŜƎǊŀƭΩ, no 

obstant les oliveres amb codi Pallars-11, 13 i 25 també presenten un contingut en oli molt 

elevat (superior al 55%) (veure Fig. 3). 

 
Fig. 3.- Contingut gras (% oli s.m.s) del fruit de les oliveres prospectades 
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Fig.4.- Espai CIELab 

 

7.2 /ƻƭƻǊ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ƛ ǇƛƎƳŜƴǘǎ 

9ƭ ŎƻƭƻǊ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜǇŝƴ ŜȄŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ǇƛƎƳŜƴǘǎ όŎƭƻǊƻŦƛƭϊƭŀ ƛ ŎŀǊƻǘŜƴƻƛŘŜǎύΣ ǉǳŜ ŀ ƭŀ 

vegada depenen del grau de maduració del fruit. 

El color és un atribut important de la qualitat 

ŎƻƳŜǊŎƛŀƭ ŘΩǳƴ ƻƭƛΦ [Ŝǎ ƻǊŘŜƴŀŘŜǎ ŎǊƻƳŁǘƛǉǳŜǎ 

analitzades han estat la L* , a*, ōϝ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ 

CIELab. En la figura 4 es pot observar el color 

ǎƼƭƛŘ Ŝƴ ƭΩŜǎǇŀƛ /L9[ŀō ƛ ǇŜǊƳŜǘ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀǊ Ŝƭǎ 

valors. La L*  determina la lluminositat, que és la 

capacitat de transmetre la llum, varia des de 

ƭΩƻǇŀŎ ŎƻƳǇƭŜǘ ό[*=0) fins al transparent total 

(L*=100) i depèn de la quantitat total de 

pigments. La a* i la b* indiquen direccions de 

color: +a* és la direcció del color vermell i la ςa* 

la direcció del color verd; +b* és la direcció del color groc i la ςb* és la direcció del blau, i 

correlaciona amb el contingut en carotenoides. La coloració del oliǎ ǎŜ ǎƛǘǳŀ Ŝƴ ƭΩƻǊŘŜƴŀŘŀ 

a*ƴŜƎŀǘƛǾŀΣ ŎƻƳ ƳŞǎ ƴŜƎŀǘƛǾŀ ƳŞǎ ǾŜǊŘ Şǎ ƭΩƻƭƛΣ ƛ ƭΩƻǊŘŜƴŀŘŀ ō*positiva, com més positiu 

més groc es un oli.  

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŜǎ ƻƭƛǾŜǊŜǎ tŀƭƭŀǊǎ-25, 29 i 22 presenten la component verda més elevada, es 

sorprenent ǉǳŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-29 que es va recol·lectar amb un índex de maduresa de 4 i 

amb una proporció ŘŜƭ млл҈ ŘΩƻƭƛǾŀ ƴŜƎǊŀ ǘƛƴƎǳƛ un color tan verdósΦ [Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ Pallars-8 

όΨDǊƻǎǎŀƭύ Şǎ ƭΩƻƭƛ ƳŞǎ ƎǊƻƎƽǎΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ŎƭƻǊƻŦƛƭϊƭŜǎ ŘŜǎǘŀŎŀ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭŜǎ 

oliveres Pallars-14, 25 i 8 (Taula 9 i Fig. 5).  

Fig. 5.- /ƻƭƻǊ ŘŜ ƭΩƻƭƛ tŀƭƭŀǊǎ-14 (a) i Pallars-нр όōύΣ ŀƳō ƭΩƻǊŘŜƴŀŘŀ ŘŜƭ ŎƻƭƻǊ ǾŜǊŘ ƳŜƴƻǊ ƛ ƳŀƧƻǊ 
respectivament.  
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Taula 9.- Característiques cromàtiques i contingut total de pigments, clorofil·les i carotenoides de les 
oliveres prospectades a la comarca del Pallars Jussà 

Varietat Codi 
Color 

Croma Matís 

Contingut total pigments 
(mg/kg) 

L a* b*  [Clorofil·les] [Carotenoides] 

Empeltre Pallars-1 85,6 -9,5 86,5 87,0 96,2 14,6 9,1 

Llargueta Pallars-4 87,2 -6,0 81,4 81,6 94,2 12,3 8,6 

Negral Pallars-5 91,5 -6,1 51,0 51,4 96,8 9,7 6,2 

Grossal Pallars-8 83,2 -8,8 116,1 116,5 94,3 23,5 14,2 

Gordal de 
Caspe 

Pallars-9 72,9 -4,6 95,6 95,7 92,8 19,1 12,7 

Verdal-1 Pallars-11 80,3 -9,4 72,7 73,3 97,3 19,1 9,0 

Verdal-2 Pallars-12 82,4 -8,1 87,1 87,5 95,3 16,4 9,3 

Carrellador Pallars-13 86,7 -9,5 84,9 85,4 96,4 11,8 8,1 

Morcaire Pallars-14 68,9 -3,9 105,9 105,9 92,1 28,6 18,7 

Albacarro Pallars-21 76,6 -6,5 109,7 109,9 93,4 19,2 13,1 

Olivera de 
Llimiana 

Pallars-22 82,5 -10,4 108,7 109,2 95,5 18,7 12,3 

SN* Pallars-25 78,1 -12,7 105,1 105,9 96,9 24,4 13,5 

Olivera 
ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎ 

Pallars-29 93,5 -11,2 81,2 81,9 97,8 7,8 6,5 

*
SN: Sense nom 

 

7.1 Àcids grassos 

La composició en àcids grassos és una característica dependent de la varietat, però 

ƳƻŘǳƭŀŘŀ ǇŜǊ ƭΩambient; ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ Ƙƛ ƛƴŦƭǳŜƛȄ ŦŀŎǘƻǊǎ ǘŀƭ ŎƻƳ ƭŀ ƭŀǘƛǘǳŘΣ ŎƭƛƳŀ ƛ ƎǊŀǳ ŘŜ 

ƳŀŘǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŀΦ [Ωƻƭƛ ŘΩƻƭƛǾŀ ŜǎǘŁ ŎƻƴǎǘƛǘǳƠǘ ǇŜǊ ǎƛǎ ŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎ ƳŀƧƻǊƛǘŀǊƛǎ ƛ ǎŜǘ 

minoritŀǊƛǎΦ [ΩŁŎƛŘ ƎǊŀǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ Şǎ ƭΩŁŎƛŘ ƳƻƴƻƛƴǎŀǘǳǊŀǘ ƻƭŜƛŎ (C18:1), encara que també té 

ǳƴ ŜǎŎŁǎ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎ ǎŀǘǳǊŀǘǎ ό/мсΥл ƛ /муΥлύ ƛ ǳƴŀ ŘƛǎŎǊŜǘŀ ǇǊƻǇƻǊŎƛƽ ŘŜ 

poliinsaturats (C18:2 i C18:3). 

9ƭ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ ŘŜ ƭΩƻƭƛ de totes les varietats estudiades en àcids grassos (Taula 10) estan tots 

dins el compliment dels 5 estàndards internacionalsΣ ƛƴŎƭƻǎƻǎ ƭŀ ǎǳƳŀ ŘΩƛǎƼƳŜǊǎ ǘǊŀƴǎ-oleics 

ƛ ƭŀ ǎǳƳŀ ŘΩƛǎƼƳŜǊǎ ǘǊŀƴǎ-linoleics i trans-linolènic (Consejo Oleícola Internacional-COI, 

CODEX-Alimentarius, UE, Califòrnia, Austràlia-Nova Zelanda). [ŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩΣ 

malgrat complir tots els estàndards té tres paràmetres que quasi estan al límit (C17:1; 

C20:1; /ннΥлύΣ Ŝƭ ŘŜǎǘƝ ǉǳŜ ǘŞ ŀǉǳŜǎǘŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ŝƴ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘΩƻǊƛƎŜƴ Şǎ ƭŀ ŘŜ ŎƻƴǎǳƳ ŘŜ ǘŀǳƭŀ ƛ 

no li afecten aquests estàndards internacionals.  

Tret de lŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨbŜƎǊŀƭΩ ƛ ΨhƭƛǾŜǊŀ de LlimianaΩ tots els olis presenten un contingut molt 

elevat en aquest àcid gras (superior al 70%), superant inclús el 80% les oliveres Pallars-12 i 

21. Les oliveres Pallars-9, 12, 14 i 21 tenen una relació entre els àcids grassos 

monoinsaturats i poliinsaturats (MUFA/PUFA) molt elevat donant unes característiques molt 

interessants en aquests olis  

a b 
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Taula 10.- Composició en àcids grassos i característiques acídiques ŘŜ ƭΩƻƭƛ de les oliveres prospectades a la comarca del Pallars Jussà 

Varietat Codi 
Contingut en àcids grassos (%) SAT

1
 

(%) 
MUFA

2
 

(%) 
PUFA

3
 

(%) 
MUFA/
PUFA

4
 

SO
5
 

C14:0 C16:0 C16:1 C17:0 C17:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3 C20:0 C20:1 C22:0 C24:0 

Empeltre Pallars-1 0,01 11,67 1,01 0,08 0,19 1,85 75,33 8,20 0,75 0,36 0,36 0,12 0,06 14,2 76,9 9,0 8,6 521 

Llargueta Pallars-4 0,01 11,56 0,95 0,04 0,07 2,51 73,64 9,93 0,61 0,32 0,22 0,08 0,05 14,6 74,9 10,5 7,1 583 

Negral Pallars-5 0,01 11,89 0,96 0,09 0,22 1,62 67,15 16,77 0,59 0,28 0,29 0,08 0,04 14,0 68,6 17,4 4,0 882 

Grossal Pallars-8 0,01 10,85 0,72 0,09 0,19 2,31 74,79 9,46 0,70 0,39 0,31 0,12 0,05 13,8 76,0 10,2 7,5 572 

Gordal de 
Caspe 

Pallars-9 0,01 10,6 0,75 0,13 0,28 2,37 79,11 5,1 0,54 0,46 0,39 0,17 0,08 13,8 80,5 5,6 14,3 364 

Verdal-1 Pallars-11 0,01 9,88 0,70 0,12 0,23 2,43 77,64 7,75 0,42 0,38 0,28 0,11 0,04 13,0 78,9 8,2 9,7 470 

Verdal-2 Pallars-12 0,01 8,69 0,46 0,05 0,06 3,32 80,18 5,76 0,62 0,39 0,31 0,09 0,04 12,6 81,0 6,4 12,7 402 

Carrellador Pallars-13 0,01 8,03 0,48 0,03 0,06 2,10 77,88 9,98 0,56 0,34 0,37 0,09 0,04 10,6 78,8 10,5 7,5 584 

Morcaire Pallars-14 0,01 9,96 0,65 0,15 0,28 2,08 78,97 6,38 0,76 0,33 0,27 0,10 0,05 12,7 80,2 7,1 11,2 443 

Albacarro Pallars-21 0,01 9,49 0,68 0,12 0,25 2,52 80,94 4,46 0,58 0,41 0,35 0,12 0,05 12,7 82,2 5,0 16,3 341 

Olivera de 
Llimiana 

Pallars-22 0,01 13,18 1,03 0,05 0,09 2,39 67,03 14,69 0,89 0,32 0,17 0,09 0,04 16,1 68,3 15,6 4,4 818 

SN*  Pallars-25 0,01 10,73 0,48 0,05 0,07 2,81 70,06 14,23 0,70 0,39 0,32 0,10 0,05 14,1 70,9 14,9 4,8 781 

Olivera 
ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎ 

Pallars-29 0,01 10,19 0,60 0,05 0,07 1,93 74,63 11,12 0,64 0,31 0,32 0,09 0,04 12,6 75,6 11,8 6,4 640 

*
SN: Sense nom 

1
{!¢Υ tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŁcids grassos saturats 

2
MUFA: tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎ ƳƻƴƻƛƴǎŀǘǳǊŀǘǎ 

3
PUFA: tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩàcids grassos poli-insaturats 

4
MUFA/PUFA: Relació entre els àcids grassos monoinsaturats i els àcids grassos poli-insaturats 

5
SO: Susceptibilitat Oxidativa 
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9ƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎ ǇŜǊƳŜǘ ŎŀƭŎǳƭŀǊ ƭŀ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƛƭƛǘŀǘ ƻȄƛŘŀǘƛǾŀ (SO) ŘΩǳƴ ƻƭƛ. La presència 

de dobles i triples enllaços en la molècula ŘŜ ƭΩŁŎƛŘ ƎǊŀǎ confereix qualitats biològiques però 

alhora Ŝƭǎ Ŧŀ ƳŞǎ ǎŜƴǎƛōƭŜǎ ŀ ƭΩƻȄƛƎŜƴ Řƻƴŀƴǘ ƭƭƻŎ ŀƭ ŦŜƴƻƳŜƴ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƻȄƛŘŀŎƛƽ 

(enranciment). [ŀ {h ƛƴŘƛŎŀ ŎƻƳ ŘŜ ŦǊŁƎƛƭ Şǎ ƭŀ ƳŀǘǊƛǳ ŘŜ ƭΩƻƭƛ en front a les oxidacions a 

igualtat de ŦŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ǇǊƻǘŜŎŎƛƽ όŀƴǘƛƻȄƛŘŀƴǘǎ ǇǊŜǎŜƴǘǎ Ŝƴ ƭΩƻƭƛύ. Les oliveres Pallars-9 i 21 

(SO= 364 i 341, respectivament) tenen una matriu molt resistent a oxidacions, mentre que 

la Pallars-5 i 22 (SO= 882 i 818, respectivament) tenen una matriu dèbil a les oxidacions i 

caldrà la presència de polifenols per mantenir una vida útil llarga. A tall de referència es 

ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ Ψ!ǊōŜǉǳƛƴŀΩΣ ŀƳō ǳƴ ǾŀƭƻǊ спо Şǎ Ƴƻƭǘ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ΨtƛŎǳŀƭΩ ŀƳō 

295 és molt resistent). 9ƭǎ ǾŀƭƻǊǎ ŘŜ {h Ŝǎǘŀƴ ŘƛǊŜŎǘŀƳŜƴǘ ŎƻǊǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭΩŜǎǘŀōƛƭƛǘŀǘ 

oxidativa mesurada pel mètode Rancimat (veure apartat 7.2). 

7.1 Contingut total en polifenols  

El contingut en polifenols depèn del factor varietat, i és molt variable. Els polifenols són els 

principals protectors front les oxidacions i disminueixen amb la maduració. Els polifenols 

Ŝǎǘŀƴ ŘƛǊŜŎǘŀƳŜƴǘ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘΩǳƴ ƻƭƛΦ ! ƳŞǎ ŘΩƛƴŦƭǳƛǊ Ŝƴ ƭΩŜǎǘŀōƛƭitat, els olis 

amb un major contingut presenten característiques organolèptiques (picant, amargor i 

astringència) més marcades. 

Els resultats obtinguts en els olis elaborats del fruit de les diferents oliveres prospectades es 

mostren a la taula 11. DestaquŜƴ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ΨDǊƻǎǎŀƭΩ, ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩ, Pallars-11 i Pallars-25 

per tenir un alt contingut en polifenols. En canvi, lŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ΨbŜƎǊŀƭΩΣ ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩ ƛ 

Pallars-29, en tenen en poca quantitat. A ǘŀƭƭ ŘŜ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀΣ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ Ψ!ǊōŜǉǳƛƴŀΩΣ 

amb un contingut inferior a 244 mg/kg és pobre en polifenolsΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ΨtƛŎǳŀƭΩ ŀƳō més 

de 400 mg/kg ƴΩés rica. 9ƭǎ ǇƻŎǎ ǇƻƭƛŦŜƴƻƭǎ Ŝƴ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩ (149 mg/kg) és un 

dels motius que fa a aquesta varietat interessant com a oliva de taula.  

Taula 11.- /ƻƴǘƛƴƎǳǘ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ǇƻƭƛŦŜƴƻƭǎ ŘŜ ƭΩƻƭƛ monovarietal 
Ψ/ƻǊōŜƭƭŀΩ recol·lectada en tres moments diferents 

Varietat Codi 
Contingut en polifenols 

(mg/kg)
1
 

Empeltre Pallars-1 467 

Llargueta Pallars-4 288 

Negral Pallars-5 164 

Grossal Pallars-8 662 

Gordal de Caspe Pallars-9 149 

Verdal-1 Pallars-11 702 

Verdal-2 Pallars-12 272 

Carrellador Pallars-13 391 

Morcaire Pallars-14 564 

Albacarro Pallars-21 216 

Olivera de 
Llimiana 

Pallars-22 
331 

SN* Pallars-25 550 

Olivera ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎ Pallars-29 173 
*
SN: Sense nom; 

1
: Expressat com a àcid cafeic 
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7.2 Estabilitat oxidativa mesurada pel mètode Rancimat en hores a 120oC 

[ΩŜǎǘŀōƛƭƛǘŀǘ ƻȄƛŘŀǘƛǾŀ Şǎ ǳƴ ǇŀǊŁƳŜǘǊŜ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǾŀƭƻǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƻƭƛΣ 

ǉǳŀƴǘ ŀ ŜǎǘƛƳŀŘƻǊ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛΦ [ΩŜstabilitat oxidativa mesura la resistència que té 

ǳƴ ƻƭƛ Ŝƴ ŦǊƻƴǘ ŀ ƭΩƻȄƛŘŀŎƛƽ ƛ ǎΩŀǾŀƭǳŀ Ŝƴ ƘƻǊŜǎ. [ΩŜǎǘŀōƛƭƛǘŀǘ ŘΩǳƴ ƻƭƛ ŘŜǇŝƴ ōŁǎƛŎŀƳŜƴǘ ŘŜ Řƻǎ 

ŦŀŎǘƻǊǎΥ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎΣ ǉǳŜ ƛƴŘƛŎŀ ŎƻƳ ŘŜ ŦǊŁƎƛƭ Şǎ Ŝƭ ǎǳōǎǘǊŀǘ Ŝƴ ŦǊƻƴǘ ŀ ƭŜǎ 

oxidacions, i el contingut en polifenols que són eƭǎ ŀƴǘƛƻȄƛŘŀƴǘǎ ǉǳŜ ŎƻƴǘŞ ƭΩƻƭƛ. 

La taula 12 ƳƻǎǘǊŀ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ƻōǘƛƴƎǳǘǎ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ ǇŀǊŁƳŜǘǊŜ ǇŜǊ ŀ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ 

identificades. En general, totes tenen una estabilitat oxidativa molt alta (>16h, valor estimat 

per ŀ ƭΩƻƭƛ ƳƻƴƻǾŀǊƛŜǘŀƭ ΨtƛŎǳŀƭΩ ǉǳŜ Ŝǎ ǳƴ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŘŜ ƭƭŀǊƎŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ), que ve donat 

principalment per la quantitat de polifenols molt elevat que tenen, a excepció de la varietat 

ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩ ǉǳŜ Ƙƻ Şǎ ǇŜǊ ƭŀ ŎƻƳǇƻǎƛŎƛƽ ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊ Ŝƴ ŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎ ό{h=364). 

Destaquen sobretot les ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ΨDǊƻǎǎŀƭΩΣ Ψ±ŜǊŘŀƭ-мΩ Σ Ψ±ŜǊŘŀƭ-нΩ ƛ ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩΦ ¢ŀƴǘ ǎƻƭǎ ƭŀ 

ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨbŜƎǊŀƭΩ ǘŞ ǳƴŀ estabilitat oxidativa ƛƴŦŜǊƛƻǊ ŀƭ ǉǳŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ!ǊōŜǉǳƛƴŀΩ 

(9h), la manca de polifenols en oli de la última collita i una matriu sensible a oxidacions, és la 

causa que la vida útil en aquesta varietat sigui tant curta 

Taula 12.- /ƻƴǘƛƴƎǳǘ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ǇƻƭƛŦŜƴƻƭǎ ŘŜ ƭΩƻƭƛ monovarietal 
Ψ/ƻǊōŜƭƭŀΩ recol·lectada en tres moments diferents 

Varietat Codi 
Estabilitat oxidativa 

(h a 120
o
C) 

Empeltre Pallars-1 18,96 

Llargueta Pallars-4 16,22 

Negral Pallars-5 8,54 

Grossal Pallars-8 22,25 

Gordal de Caspe Pallars-9 17,75 

Verdal-1 Pallars-11 29,00 

Verdal-2 Pallars-12 24,87 

Carrellador Pallars-13 14,32 

Morcaire Pallars-14 24,94 

Albacarro Pallars-21 17,54 

Olivera de 
Llimiana 

Pallars-22 11,96 

SN* Pallars-25 14,36 

Olivera ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎ Pallars-29 10,30 
*
SN: Sense nom 

La figura 6 mostra gràficament la relació que hi ha entre el contingut en polifenols, el perfil 

ŘΩŁŎƛŘǎ ƎǊŀǎǎƻǎ όǉǳŜ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀ ƭŀ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƛƭƛǘŀǘ ƻȄƛŘŀǘƛǾŀύ ƛ ƭΩŜǎǘŀōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ǉǳŀƴ Şǎ 

ǎƻǘƳŝǎ ŀ ǳƴ ǇǊƻŎŞǎ ŦƻǊœŀǘ ŘΩƻȄƛŘŀŎƛƽ ŀ ŜƭŜǾŀŘŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ όмнлoC), de les mostres 

ŀƴŀƭƛǘȊŀŘŜǎ ŘΩƻƭƛ Ŝƴ ŎƻƳǇŀǊŀŎƛƽ ŀ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘŜ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀ Ψ!ǊōŜǉǳƛƴŀΩ όŎƻƴǎƛŘŜǊŀŘŀ ŘŜ 

ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ ŎǳǊǘŀύ ƛ ΨtƛŎǳŀƭΩόŎƻƴǎƛŘŜǊŀŘŀ ŘŜ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ ƭƭŀǊƎŀύΦ 9ǎ Ǉƻǘ ƻōǎŜǊǾŀǊ ǉǳŜ són forces les 

ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ǉǳŜ ǎǳǇŜǊŜƴ ŀ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨtƛŎǳŀƭΩΣ ǘƻǘ ƛ ƴƻ ǘŜƴƛǊ ƭŀ quantitat de polifenols que té 

aquesta (cas de la Pallars-12) o bé perquè la quantitat en polifenols és molt elevat , la qual 

Ŏƻǎŀ Ŧŀ ǉǳŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ǎƛƎǳƛ Ƴƻƭǘ ŜƭŜǾŀŘŀ όtŀƭƭŀǊǎ-8, 11 i 14, especialment). 
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Fig. 6.- /ƻƴǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ǇƻƭƛŦŜƴƻƭǎ ǘƻǘŀƭǎ ƛ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƛƭƛǘŀǘ ƻȄƛŘŀǘƛǾŀ ŘŜ ƭΩƻƭƛ de les varietats 
identificades a la Comarca del Pallars JussàΣ Ŝƴ ŎƻƳǇŀǊŀŎƛƽ ŀ Ψ!ǊōŜǉǳƛƴŀΩ ƛ ΨtƛŎǳŀƭΩΦ [ŀ ƳƛŘŀ 
ǊŜƭŀǘƛǾŀ ŘŜ ŎŀŘŀ ōƻƳōƻƭƭŀ Şǎ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀƭ ŀ ƭΩŜǎǘŀōƛƭƛǘŀǘ ƻȄƛŘŀǘƛǾŀ όƘƻǊŜǎ Rancimat a 120

o
C). 

 

7.3 Perfil sensorial 

[Ŝǎ ƳƻǎǘǊŜǎ ŘΩƻƭƛ ŘŜ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŜǎǘǳŘƛŀŘŜǎ Ǿŀƴ ǎŜǊ ŜƴǾƛŀŘŜǎ ŀƭ Panell de Tast 

hŦƛŎƛŀƭ ŘΩhƭƛǎ ŘΩhƭƛǾŀ ŘŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ, adscrit a la Direcció General d'Alimentació, Qualitat i 

Indústries Agroalimentàries del Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca, Alimentació i 

Medi Natural (DAAP)Φ 9ƭ tŀƴŜƭƭ ŘŜ ¢ŀǎǘ ŘΩhƭƛ Şǎ ǳƴŀ Ŝƛƴŀ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ǉǳŜ ŀŎǘǳŀ ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŀ 

normativa establerta pel COI (Consejo Oleícola Internacionalύ ƛ ǇŜǊ ƭŀ ¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀΦ {ΩƘŀ 

realitzat un tast descriptiu (UE2568/91) per a cadascuna de les mostres per un mínim de 8 

tastadors. El tast descriptiu consisteix a quantificar la intensitat ŘΩǳƴ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŀǘǊƛōǳǘǎ que 

ŘŜŦƛƴŜƛȄ ƭΩƻƭƛΣ amb un rang ŘŜ л ŀ млΦ 9ƴǘǊŜ Ŝƭǎ ŀǘǊƛōǳǘǎ Ǉƻǎƛǘƛǳǎ ŘŜǎǘŀŎŀ ƭΩŀǘǊƛōǳǘ ŘŜ ŦǊǳƛǘŀǘ 

ŘΩƻƭƛǾŀ όǉǳŜ Ŝƴ ǎƽƴ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ Ŝƭǎ ŀƭŎƻƘƻƭǎ, aldehids i esters de la via lipoxigenasa), 

ƭΩŀƳŀǊƎ ƛ Ŝƭ ǇƛŎŀƴǘ όŘŜƎǳǘ ŀƭǎ ŎƻƳǇƻǎǘƻǎ ŦŜƴƼƭƛŎǎύΦ !ƭǘǊŜǎ ŀǘǊƛōǳts que es quantificant són 

ƭΩŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀΣ Ŝƭ Řƻƭœ ƛ ǇŜǊŎŜǇŎƛƻƴǎ ŀǊƻƳŁǘƛǉǳŜǎ diverses (fruita madura, poma, etc...). 

Aquest tipus de tast és molt útil en la comercialització del producte. A les figures 7 a 19 es 

recullen els perfils sensorials de les ƳƻǎǘǊŜǎ ŘΩƻƭƛ ŀƴŀƭƛǘȊŀŘŜǎΦ  

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩ όCƛƎΦ тύΣ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ ŀ les darreres fases del verolat i inici de 

ƳŀŘǳǊŀŎƛƽΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ǾŜǊŘ ŘΩƛƴǘŜƴǎƛǘŀǘ ƳƛǘƧŀƴŀ-alta. En boca és molt potent, amb 

ǳƴ ŀƳŀǊƎ ŘΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ǊŁǇƛŘŀ ƛ ŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀ persistent, així com una punxa ben marcada de 

picant en gola, que podria arribar a ser considerada com agressiva per bastants 
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consumidors. Tot i així, un cert nivell de dolçor i les notes fresques vegetals equilibren el 

perfil. Aromes secundàries combinadŜǎΣ ŀƳō ǇǊŜŘƻƳƛƴƛ ŘΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀ ƛ ŦǳƭƭŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀƭƛǎŜǎΣ ƛ 

notes que recorden la fruita secaΣ ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ ƭŜǎ ƴƻǳǎ ƛ ƭΩŀƳŜǘƭƭŀ ǾŜǊŘŀΦ !Ƴō ǳƴ Ŧƛƴŀƭ ŘŜ 

boca ametllat, que li confereix suavitat, el conjunt resulta intens però equilibrat, amb notes 

marcades de tipus varietal. 

Descriptor 
Pallars-1 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,1 

 

Aromes secundàries 3,1 

Verd 3,7 

Amarg 4,5 

Picant 5,1 

Astringent 3,0 

Dolç 3,7 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 7.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-1 όǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩύ recollida en origen. 
 

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩ (Fig. 8), collida just a lΩinici de maduració i final de verolat, 

ǊŜǎǳƭǘŀ Ƴƻƭǘ ǇƻǘŜƴǘ ƛ ŀǊƻƳŁǘƛŎΦ !Ƴō ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ǾŜǊŘ ŘΩƛƴǘŜƴǎƛǘŀǘ ƳƛǘƧŀƴŀ-alta i una entrada 

en boca contundent, aƳō ǳƴ ŀƳŀǊƎ ŘΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ǊŁǇƛŘŀ ǉǳŜ Řóna pas a una sensació 

ŘΩŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀ ƴƻǘŀōƭŜΦ 9ƭ Ǉŀǎ ŘŜ Ǝƻƭŀ Şǎ ŎƭŀǊŀƳŜƴǘ ǇƛŎŀƴǘΣ ǇƻŘŜƴt arribar a ser agressiu per 

a molts consumidors. Tot i així, el contingut en polifenols ens indica que la potència en boca 

està més relacionada amb la presència de compostos volàtils tipus èster que potencien les 

notes astrƛƴƎŜƴǘǎΣ ǉǳŜ ƴƻ Ǉŀǎ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊŜǎŝƴŎƛŀ ŘŜ ŎƻƳǇƻǎǘƻǎ ŦŜƴƼƭƛŎǎ ŘΩŀŎŎƛƽ ŦŀǘƛƎŀƴǘΦ 5Ŝ 

ŦŜǘΣ ŀ ƭΩŜƴǘǊŀŘŀ Ŝƴ ōƻŎŀ Ŝǎ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŜƴ ǊŁǇƛŘŀƳŜƴǘ ǇŜǊŎŜǇŎƛƻƴǎ ǾŜƎŜǘŀƭǎ ŦǊŜǎǉǳŜǎ ƛ 

iƴǘŜƴǎŜǎΣ ŀƳō ǊŜŎƻǊŘ ŘΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀΣ ŎŀǊȄƻŦŀ ƛ ŀƳŜǘƭƭƽΣ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ŀǎǎƛƳƛƭŀǊ ƭŀ ŘǳǊŜǎŀ Ŝƴ 

ōƻŎŀ ŀ ƭŀ ǎŜƴǎŀŎƛƽ ŘŜ ƳƻǎǎŜƎŀǊ ǳƴŀ ƻƭƛǾŀ ŘŜ ƭΩŀǊōǊŜΦ 

Descriptor 
Pallars-4 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,4 

 

Aromes secundàries 3,5 

Verd 4,4 

Amarg 4,8 

Picant 5,2 

Astringent 3,5 

Dolç 3,7 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 8.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-п όǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ[ƭŀǊƎǳŜǘŀΩύ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ Ŝƴ ƻǊƛƎŜƴΦ 

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨbŜƎǊŀƭΩ όǎƛƴƻƴƝƳƛŀ ΨaŀƴœŀƴŜƭƭύ (Fig. 9), recollida en plena maduració, 

presenta un fruitat mig de característiques intermèdies entre olives verdes i madures. En 

ōƻŎŀ Şǎ ǇƛŎŀƴǘΣ ǎŜƴǎŜ ǎŜǊ ŘŜǎŀƎǊŀŘŀōƭŜΣ ŀƭƘƻǊŀ ǉǳŜ ǎΩŜǉǳƛƭƛōǊŜƴ ŀƳŀǊƎ ƛ ŘƻƭœΣ ǇƻǎǎƛōƭŜƳŜƴǘ 
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PicantAstingent
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ŀŦŀǾƻǊƛǘ ǇŜǊ ƭŀ ōŀƛȄŀ ƴƻǘŀ ŘΩŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀΦ !ǊƻƳŜǎ ǎŜŎǳƴŘŁǊƛŜǎ ǉǳe acompanyen el fruitat 

ŘΩƻƭƛǾŀΣ ŀƳō ǊŜŎƻǊŘ ŘΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀ ƛ ŦǊǳƛǘa seca. Amb un final de boca clarament ametllat, 

que li confereix suavitat, el conjunt resulta equilibrat i aromàtic. 

Descriptor 
Pallars-5 

Puntuació Perfil 

Fruitat 4,7 

 

Aromes secundàries 3,2 

Verd 3,5 

Amarg 4,0 

Picant 4,5 

Astringent 1,7 

Dolç 4,0 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 9.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-5 (varietŀǘ ΨbŜƎǊŀƭΩύ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ Ŝƴ ƻǊƛƎŜƴΦ 

 

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDǊƻǎǎŀƭΩ (Fig. 10), cƻƭƭƛŘŀ ŀƭ Ŧƛƴŀƭ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ ǾŜǊƻƭŀǘ ƛ ŀƳō ŦƻǊœŀ ƻƭƛǾŜǎ 

madures, ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ƛƴǘŜƴǎ ŘΩƻƭƛǾŀ ǾŜǊŘŀΦ 9ƴ ōƻŎŀ Şǎ ŎƻƴǘǳƴŘŜƴǘΣ ŀƳō ǳƴ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ 

picant i amarg al límit del considerat com agressiu per al consumidor, percepcions encara 

més potenciades ǇŜǊ ƭŀ ƴƻǘŀ ŎƭŀǊŀƳŜƴǘ ŀǎǘǊƛƴƎŜƴǘ ǉǳŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀΦ ¢ƻǘ ƛ ŀƛȄƝΣ ƭΩŜƴǘǊŀŘŀ ŘŜ ōƻŎŀ 

és clarament dolça, el que permet equilibrar una mica el perfil. Oli ric en aromes 

ǎŜŎǳƴŘŁǊƛŜǎ ŘŜ ǘƛǇǳǎ ǾŜƎŜǘŀƭΣ ŀƳō ǊŜŎƻǊŘ ŜǾƛŘŜƴǘ ŘŜ ŦǳƭƭŜǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ƛ ƘƻǊǘŀƭƛǎǎŜǎΣ ŎƻƳ ƭŀ 

carxoŦŀΣ ƛ ƴƻǘŜǎ ŘŜ ƴƻǳǎ ǾŜǊŘŜǎ ƻ ŀƳŜǘƭƭƽΦ [Ŝǎ ŦƻǊǘŜǎ ŎƻƴƴƻǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ōƻŎŀ ǎΩŜǉǳƛƭƛōǊŜƴ ŀƳō 

el fruitat intens, de manera que el perfil queda equilibrat i no es fa desagradable, ans al 

ŎƻƴǘǊŀǊƛΣ Ŝǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩǳƴ ǇŜǊŦƛƭ ǇǊƻǇƛ ŘΩƻƭƛǎ ǊƛŎǎ Ŝƴ ŀƴǘƛƻȄƛŘŀƴǘǎ ŘŜ ǘƛǇǳǎ Ǉƻlifenòlic, en línia 

ŀƳō Ŝƭǎ ǇŜǊŦƛƭǎ ŘΩŀƭǘŀ ƎŀƳƳŀ ŀŎǘǳŀƭǎ. 

Descriptor 
Pallars-8 

Puntuació Perfil 

Fruitat 6,1 

 

Aromes secundàries 3,5 

Verd 4,1 

Amarg 5,2 

Picant 5,2 

Astringent 3,2 

Dolç 3,6 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 10.- Perfil ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-у όǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDǊƻǎǎŀƭΩύ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ Ŝƴ ƻǊƛƎŜƴΦ 

El perfil ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩ (Fig. 11), cƻƭƭƛŘŀ ǉǳŀƴ ƭŀ ƳŀƧƻǊƛŀ ŘΩƻƭƛǾŜǎ 

Ŝǎǘŀƴ ŜƴǘǊŜ ǾŜǊƳŜƭƭŜǎ ƛ ƛƴƛŎƛ ŘŜ ŦŀǎŜ ƳŀŘǳǊŀΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ǾŜǊŘ ŘΩƛƴǘensitat mitjana-

ŀƭǘŀΣ ŀƳō Ƴŀǘƛǎƻǎ ǎŜŎǳƴŘŀǊƛǎ ǉǳŜ ǊŜŎƻǊŘŜƴ ƭΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀΣ ƭΩŀƳŜǘƭƭŀ ƛ ƭŜǎ ƴƻǳǎ ǾŜǊŘŜǎΦ 9ƴ 

ōƻŎŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴŀ ǇǳƴȄŀ ŎƭŀǊŀ ŘŜ ǇƛŎŀƴǘΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ŀƳŀǊƎ ƛ Řƻƭœ ǎΩŜǉǳƛƭƛōǊŜƴ Ŝƴ ǳƴŀ 
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intensitat una mica inferior. Astringència de baixa intensitat, que no sembla interferir el 

perfil. Amb una sensació ametllada de final de boca, el conjunt resulta bastant equilibrat i 

ǇǊƻǳ ŀǊƻƳŁǘƛŎΣ ƴƻƳŞǎ ƭŀ ǇǳƴȄŀ ŘŜ ǇƛŎŀƴǘ ƭƛ ǊŜǎǘŀ ǳƴŀ ƳƛŎŀ ŘΩharmonia. 

Descriptor 
Pallars-9 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,1 

 

Aromes secundàries 3,0 

Verd 3,5 

Amarg 4,0 

Picant 4,9 

Astringent 2,2 

Dolç 3,6 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 11.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-ф όǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨDƻǊŘŀƭ ŘŜ /ŀǎǇŜΩύ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ 
en origen. 

 

El perfil de la varietat Ψ±ŜǊŘŀƭ-мΩ όCƛƎΦ 12), collida quan les olives estan encara en fase de 

verolat, amb poques olives negres i encara bastantes de grogues, presenta un fruitat verd 

ƛƴǘŜƴǎΦ [ΩŜƴǘǊŀŘŀ Ŝƴ ōƻŎŀ Şǎ ŎƭŀǊŀƳŜƴǘ ŀǎǘǊƛƴƎŜƴǘ ƛ ŀƳŀǊƎŀΣ Ŝƴ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀŘŀ ŎƻƳ 

agressiva ƛ ŘŜǎŀƎǊŀŘŀōƭŜ ǇŜǊ ŀƭǎ ŎƻƴǎǳƳƛŘƻǊǎΣ ƛ ǉǳŜ ŎƻƛƴŎƛŘŜƛȄ ŀƳō ƭΩŜƭŜǾŀŘŀ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀŎƛƽ 

de polifenols que presenta. El picant és també evident, però queda en segon pla, en relació 

ŀ ƭΩŀƳŀǊƎΦ ¢ƻǘ ƛ ǉǳŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŎŜǊǘ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ŘƻƭœƻǊΣ ƭΩŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀ ƛ ŀƳŀǊƎƻǊ Ŝƭ tapen i 

dificulten la seva percepció. Sense complexitat aromàtica, totes les percepcions 

corresponen a olives verdes i fulles, el que fa que el conjunt resulti molt desequilibrat i 

agressiu. Possiblement millori en permetre una maduració més avançada. 

Descriptor 
Pallars-11 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,5 

 

Aromes secundàries 3,5 

Verd 4,9 

Amarg 5,8 

Picant 4,9 

Astringent 3,8 

Dolç 3,6 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 12.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-11 recollida en origen. 

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ±ŜǊŘŀƭ-нΩ όǎƛƴƻƴƝƳƛŀ Ψ/ŀǊǊŜƭƭǳǘΩ) (Fig. 13), cƻƭƭƛŘŀ ŀƭ Ŧƛƴŀƭ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ 

ǾŜǊƻƭŀǘΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ŘΩƻƭƛǾŀ ǾŜǊŘŀ ŘΩƛƴǘŜƴǎƛǘŀǘ ƳƛǘƧŀƴŀ-alta. En boca és picant i amarg, 

al límit del considerat com desagradable. Astringència lleugera, però identificable, fet que 

ǇƻǘŜƴŎƛŀ ƭŀ ǎŜƴǎŀŎƛƽ ŘΩŀƳŀǊƎƻǊΦ ¢ƻǘ ƛ ŀƛȄƝΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴŀ ŎŜǊǘŀ ǎŜƴǎŀŎƛƽ ŘƻƭŎŜƴŎŀ ǉǳŜ 
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equilibra el perfil. Aromes secundàries amb record de fulla i nous verdes. El conjunt resulta 

equilibrat i intens. 

Descriptor 
Pallars-12 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,2 

 

Aromes secundàries 3,3 

Verd 3,7 

Amarg 5,0 

Picant 4,6 

Astringent 2,7 

Dolç 3,5 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 13.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-12 recollida en origen. 

 

El perfil de la ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ/ŀǊǊŜƭƭŀŘƻǊΩ (Fig. 14), collida just a lΩinici de maduració en negre i 

ǎŜƴǎŜ ŎŀǇ ƻƭƛǾŀ ǾŜǊŘŀΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ƛƴǘŜƴǎΣ ŀƳō ŎƻƴƴƻǘŀŎƛƻƴǎ ǘŀƴ ǾŜǊŘŜǎ ŎƻƳ ŘΩƻƭƛǾŜǎ 

madures. En boca presenta un picant i amarg mitjos, equilibrats amb el dolç. El nivell 

ŘΩŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀ Şǎ ƭƭŜǳƎŜǊ ƛ ƴƻ ǎŜƳōƭŀ ƛƴǘŜǊŦŜǊƛǊ ƭŜǎ ǇŜǊŎŜǇŎƛƻƴǎ ŘŜ ōƻŎŀΦ !ǊƻƳŜǎ ǎŜŎǳƴŘŁǊƛŜǎ 

ǉǳŜ ǊŜŎƻǊŘŜƴ ƭΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀ ƛ ŀƭƎǳƴŜǎ ǇƭŀƴǘŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀΣ ŎƻƳ ƭŀ ŎŀǊȄƻŦŀ ƻ ƭŀ ǘƻƳŀǘŜǊŀΣ ǉǳŜ 

ǎΩƛƴǘŜƎǊŜƴ ǇƭŜƴŀƳŜƴǘ ŀƭ ŦǊǳƛǘŀǘ ŘΩƻƭƛǾŀΦ 9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ǊŜǎǳƭǘŀ Ƴƻƭǘ Ŝǉǳƛlibrat i harmònic, essent 

ǳƴ ƻƭƛ ŘŜ ōƻƴŀ ŀŎŎŜǇǘŀōƛƭƛǘŀǘ Ŝƴ Ŝƭǎ ƳŜǊŎŀǘǎ ƳƻŘŜǊƴǎ ŘΩŀƭǘŀ ƎŀƳƳŀΦ 

Descriptor 
Pallars-13 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,4 

 

Aromes secundàries 3,3 

Verd 3,6 

Amarg 4,7 

Picant 4,9 

Astringent 2,5 

Dolç 4,1 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 14.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-13 recollida en origen. 

 

[Ωƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩ όCƛƎΦ мрύΣ ŎƻƭƭƛŘŀ ŀƭ Ŧƛƴŀƭ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ ǾŜǊƻƭŀǘ ƛ ƛƴƛŎƛ ŘŜ 

maduració, presenta un fruitat verd intens que domina el perfil. En boca és molt equilibrat, 

ŀƳō ǳƴŀ ƛƴǘŜƴǎƛǘŀǘ ǎƛƳƛƭŀǊ ŘΩŀƳŀǊƎΣ ǇƛŎŀƴǘ ƛ ŘƻƭœΦ !ǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀ ƳƛǘƧŀƴŀΣ ǉǳŜ ƴƻ ǎŜƳōƭŀ 

interferir les percepcions de boca. Aromes secundàries complexes de tipus vegetal, amb 

ǇǊŜŘƻƳƛƴƛ ŘΩƘŜǊōŀ ƛ Ŧǳƭƭŀ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ƻ ŘŜ ŎŀǊȄƻŦŀΣ ŀƛȄí com tocs diversos de menta fresca i 
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fonoll o ametlló. El conjunt resulta complex i equilibrat, possiblement molt estable, donat 

ƭΩŜƭŜǾŀǘ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ǇƻƭƛŦŜƴƻƭǎΦ 

Descriptor 
Pallars-14 

Puntuació Perfil 

Fruitat 6,1 

 

Aromes secundàries 3,7 

Verd 4,0 

Amarg 4,4 

Picant 4,5 

Astringent 2,7 

Dolç 4,4 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 15.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-1п όǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨaƻǊŎŀƛǊŜΩύ recollida en 
origen. 

 

9ƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ!ōŀŎŀǊǊƻΩ όCƛƎΦ 16), collida a ƭΩinici de verolat i encara amb poques 

olives negres i bastantes de verdes, presenta un fruitat mig amb connotacions verdes però 

ǘŀƳōŞ ƳŀŘǳǊŜǎΦ [ΩŜƴǘǊŀŘŀ ŘŜ ōƻŎŀ Şǎ ŎƭŀǊŀƳŜƴǘ ŘƻƭœŀΣ ŀƳō ǳƴ ŀƳŀǊƎ ƭƭŜǳƎŜǊ ƛ ŀǎǘǊƛƴƎŝƴŎƛŀ 

només residual, però el pas de gola és picant, tot i que no arriba a ser agressiu. Aromes 

ǎŜŎǳƴŘŁǊƛŜǎ ŀƳō ǇǊŜŘƻƳƛƴƛ ŘΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀ ƛ ƴƻǘŜǎ ǊŜǘǊƻƴŀǎŀƭǎ ǇƻŎ ŎƭŀǊŜǎΣ ǉǳŜ ŎƻƳōƛƴŜƴ ƭŜǎ 

ǇƭŀƴǘŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀ ŀƳō ŀǊƻƳŜǎ ƳŞǎ ǎǳŀǳǎ ŘΩŀƳŜǘƭƭƽ ƻ ŦƻƴƻƭƭΦ 9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ǊŜǎǳƭǘŀ ŦƻǊœŀ 

agradable. 

Descriptor 
Pallars-21 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,2 

 

Aromes secundàries 3,1 

Verd 3,8 

Amarg 3,8 

Picant 4,5 

Astringent 2,3 

Dolç 4,3 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 16.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-21 όǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ!ƭōŀŎŀǊǊƻΩύ recollida en 
origen. 

 

9ƭ ŦǊǳƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨhƭƛǾŜǊŀ de LlimianaΩ (Fig. 17), collida en plena etapa de 

verolat, és verd intens. En boca domina el dolç, amb un picant i amarg mitjos i astringència 

lleugera, que no sembla interferir el perfil. Oli ric en ŀǊƻƳŜǎ ǎŜŎǳƴŘŁǊƛŜǎΣ ŎƻƳōƛƴŀƴǘ ƭΩƘŜǊōŀ 

tallada i fonoll amb les percepcions de fruita seca (ametlló i nou verda), així com alguna 
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nota més vegetal, com la carxofa o la menta fresca. El conjunt resulta complex i aromàtic, 

amb un pas de boca molt agradable i sensació retronasal clarament perfumada. 

Descriptor 
Pallars-22 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,8 

 

Aromes secundàries 3,5 

Verd 3,4 

Amarg 4,2 

Picant 4,3 

Astringent 2,5 

Dolç 4,5 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 17.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-22 recollida en origen. 

 

El perfil ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ ΨtŀƭƭŀǊǎ-нрΩ όCƛƎΦ муύΣ Ŏollida en fase de verolat i encara amb moltes 

ƻƭƛǾŜǎ ǾŜǊŘŜǎΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ǾŜǊŘ ƛƴǘŜƴǎ ƛ ŎƻƳǇƭŜȄΦ [ΩŜƴǘǊŀŘŀ Ŝƴ ōƻŎŀ Şǎ ŎƻƴǘǳƴŘŜƴǘΣ 

amb un amarg ràpid i astringent, així com un pas de gola agressiu i picant. Tot i així, manté 

un cert nivell de dolçor que el fa acceptable. Aromes secundàries diverses, amb 

ŎƻƴƴƻǘŀŎƛƻƴǎ ŘΩƘŜǊōŀ ƛ ŦǳƭƭŜǎ ŘΩƻƭƛǾŜǊŀ ƻ ŎŀǊȄƻŦŀ ƛ Ƴŀǘƛǎƻǎ ŘŜ ǘƻƳŀǘŜǊŀΣ ƳŜƴǘŀΣ Ŧƻƴƻƭƭ ƛ 

ametlló. El conjunǘ ǊŜǎǳƭǘŀ ŎƻƳǇƭŜȄ ƛ ŀǊƻƳŁǘƛŎΣ ƻƴ ƭŀ ŎƻƴǘǳƴŘŝƴŎƛŀ Ŝƴ ōƻŎŀ ǎΩŜȄǇƭƛŎŀ 

correctament per un fruitat verd prou evident. Possiblement millori una mica en deixar 

avançar la maduració una mica més. 

Descriptor 
Pallars-25 

Puntuació Perfil 

Fruitat 6,5 

 

Aromes secundàries 3,9 

Verd 4,7 

Amarg 5,1 

Picant 5,0 

Astringent 3,2 

Dolç 4,0 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 18.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-25 recollida en origen. 

 

El perfil ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ΨhƭƛǾŜǊŀ ŘΩ!ǊŀƴǎƝǎΩ όCƛƎΦ мфύΣ Ŏollit el fruit en maduració i sense olives 

ǾŜǊŘŜǎΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ ŦǊǳƛǘŀǘ ǾŜǊŘ ŘΩƛƴǘŜƴǎƛǘŀǘ ƳƛǘƧŀƴŀ-ŀƭǘŀΦ 9ƴ ōƻŎŀ ǎΩŜǉǳƛƭƛōǊŜƴ ŘƻƭœΣ ǇƛŎŀƴǘ ƛ 

amarg, possiblement afavorit per la baixa astringència que presenta. Aromes secundàries 

ǉǳŜ ŀŎƻƳǇŀƴȅŜƴ Ŝƭ ŦǊǳƛǘŀǘ ŘΩƻƭƛǾŀΣ ŀƳō ǊŜŎƻǊŘ ŘΩƘŜǊōŀ ǘŀƭƭŀŘŀΣ ŀƳŜǘƭƭƽ ƛ ƴƻǳǎ ǾŜǊŘŜǎΣ 

contrastat amb notes més vegetals de carxofa o tomatera. El conjunt resulta aromàtic i 
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equilibrat. Només el baix contingut en polifenols fa pensar que el perfil pugui evolucionar en 

poc temps cap a nƻǘŜǎ ŘΩŜƴǾŜƭƭƛƳŜƴǘΤ ǇƻŘǊƛŀ ǎŜǊ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘ ŀǾŀƴœŀǊ-ne una mica la 

recol·lecció i veure com respon el perfil. 

Descriptor 
Pallars-29 

Puntuació Perfil 

Fruitat 5,3 

 

Aromes secundàries 3,1 

Verd 3,5 

Amarg 4,5 

Picant 4,5 

Astringent 2,4 

Dolç 4,3 

Fruites madures 0,0 

Poma 0,0 

Fig. 19.- tŜǊŦƛƭ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ ŘŜ ƭΩƻƭƛ ŘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀ tŀƭƭŀǊǎ-29 recollida en origen. 
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8 Característiques de les varietats identificades 

La prospecció, ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŀ ŘǳǊŀƴǘ ƭŀ ŎŀƳǇŀƴȅŀ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻƭƛ нлмр-2016, a la comarca 

del Pallars Jussà ha permès identificar fins a 13 varietats locals, de les quals 10, mai havien 

Ŝǎǘŀǘ ŎŀǘŀƭƻƎŀŘŜǎΦ [ΩŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩƻƭƛ Ƙŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ǉǳŜ ǎƽƴ 

molt interessants des del punt de vista qualitatiu. A continuació es detallen les 

característiques principals de les varietats identificades.  

8.1 ±ŀǊƛŜǘŀǘ Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩ 

Olivera Pallars-1 

[ΩƻƭƛǾŜǊŀ ǇŜǊǘŀƴȅ ŀ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩ. Varietat antiga, existeixen documents escrits on 

consta aquesta varietat en el segle XVII. El nom prové de la forma de propagació de la 

varietat, empelt sobre peu bord o altres oliveres. És una varietat de doble ús (per a 

almàssera i per a confitar). ±ŀǊƛŜǘŀǘ ŁƳǇƭƛŀƳŜƴǘ ŘƛŦƻǎŀ ǇŜǊ ǘƻǘŀ ƭŀ Ǿŀƭƭ ŘŜ ƭΩ9ōǊŜΣ Ŝƴ ŜǎǇŜŎƛŀƭ 

ŀ ƭΩ!ǊŀƎƽΦ Varietat de port erecte, capçada densa i vigorosa. La maduració és molt 

primerenca, productiva i regular. LΩƻƭƛ conté molts polifenols, la qual cosa fa que en boca 

sigui molt potent, amb un amarg i picant destacat, amb una vida útil llarga.  

Fig. 20.- 5Ŝǘŀƭƭ ŘŜƭ ŦǊǳƛǘ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ Ψ9ƳǇŜƭǘǊŜΩ 
 






















